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10 Ei, ei - Macarons
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Baiser-Eclairs
Macarons mit Rosencreme
Himbeer-Macarons
Macarons Kokos-Schoko
Eis-Macarons
Mille Macarons
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Banana-Macarons
Passionsfrucht-Törtchen
Merlngue-Törtchen
Ciambelline
Pawlowas

Tarteletts und Törtchen
Strudel-Cheesecakes
Beeren-Tarteletts mit Zitronencreme
Nuss-Schoko-Törtchen
Swimmingpool-Törtchen
Blutorangen-Tarteletts
Orientalische Reistörtchen
Apfel-Tartes down under

Petits Fours
Kaffee-Stückchen
Petits Fours
Caribbean Dreams

Carnevaldo Rio
Baumkuchen-Fours
Strudelröllchen mit Marzipan-
Dattel-Füllung
Ziegenkäsepäckchen mit Kirschen
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Mlni-Banoffees
Cappuccino-Schlffchen
Mango-Schiffchen
Schmant-Törtchen
Marzipan-Törtchen
Tarteletts mit Portwein-Birnen

Mohn-Preiselbeer-Törtchen
Wiener Türmchen
Schoko-Minz-Eclairs
Windbeutelchen
Prosecco-Törtchen mit Weintrauben
Nata-Törtchen
Käsetörtchen weiß-schwarz
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