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in Gelee.....................................................................87
gebraten....................................................................73

Abgekochte Tomaten........................................... 191
Adelinens Kränze.................................................. 339
Ananasbowle.......................................................... 261
Ananas-Eis.............................................................. 255
Ananaspudding...................................................... 284
Anchovisbrötchen................................................... 16
Anchovisbutter........................................................ 27
Angosturabowle.................................................... 261
Aniskuchen............................................................. 314
Apfel im Schlafrock............................................... 278
Apfelauflauf................................................... 272, 385
Apfel-Beignets....................................................... 278
Apfelfleisch............................................................. 129
Apfelkartoffeln....................................................... 218
Apfelkuchen........................................................... 325

anderer Art............................................................ 326
für Silvester........................................................... 318

Apfelmeerrettich, roh........................................... 101
Apfelmus............................................... 252, 404, 407
Apfelpfannkuchen................................................. 274
Apfelreis......................................................... 193, 391
Apfelsaft.................................................................. 360
Apfelsinen, gefüllt................................................. 295
Apfelsinencreme.......................................... 293, 407
Apfelsineneis.......................................................... 256
Apfelsinengelee................................... 293, 400, 407
Apfelsinenlikör...................................................... 263
Apfelsinenpudding...................................... 284, 385
Apfelsinensalat....................................................... 244
Apfelsinenschalenverwendung.......................... 264
Apfelsinentorte...................................................... 311
Apfelspeise............................................................. 292

mit Rundstücken................................................. 278
Apfelsuppe................................................................ 56

mit Grieß..................................................................56
Apfeltorte................................................................ 302

von Hacketeig....................................................... 310
Aprikosen............................................................... 355
Aprikosengrütze........................................... 291, 402

mit Vanilletunke................................................... 387
Aprikosen-Marmelade................................ 354, 363
Artischocken................................................. 195, 375
Artischockenmus.................................................. 195
Artischockensuppe................................................. 39
Aspik........................................................................ 178

Aspikeier, klein, mit Remouladentunke............. 25
Auflauf 

von Steinpilzen..................................................... 198
mit Spargel................................................................. 9

Aus dem Rheinlande............................................ 336
Austern

gebacken, in Muscheln..........................................22
gebraten....................................................................15

Austernaspik in kleinen Becherformen.............. 26
Austernragout.......................................................... 10
Austerntunke........................................................... 96
Baisers...................................................................... 333
Bananen braten...................................................... 213
Bananenauflauf...................................................... 271
Bananeneis............................................................. 255
Bananenpfannkuchen.......................................... 275
Banutti..................................................................... 289
Bärme...................................................................... 297
Barsch

gebraten....................................................................80
mit Petersilientunke...............................................87

Bayerische Knödel................................................ 379
Beaftee....................................................................... 31
Béchamelkartoffeln............................................... 220
Béchamel-Tunke...................................................... 98
Beefsteak 

à la Moser.............................................................. 130
mit jungen Mairüben, Karotten, Erbsen  

& Kartoffelmuskränzen................................... 138
Beefsteakpastete.................................................... 169
Beeftea..................................................................... 388
Berliner Pfannkuchen.......................................... 326
Bettelmannskuchen.............................................. 276
Bickbeersuppe......................................................... 53
Bier mit Rahm & Ei, geröstetem Brot................. 50
Bierkaltschale........................................................... 49
Biersuppe............................................................55, 56
Birnen...................................................................... 351

gefüllt, mit Sago................................................... 295
Birnenauflauf.......................................................... 271
Birnenkompott...................................................... 252
Birnenspeise, holsteinisch................................... 279
Biskuitkuchen, klein, für Kranke........................ 301
Biskuitmasse........................................................... 299
Biskuitrolle............................................................. 300
Biskuittorte............................................................. 300

mit Apfelmus........................................................ 301
Bismarckeier................................................................9
Blätterteig................................................................ 298

mit Geflügelleber................................................. 157
Blätterteig-Cremeschnitte................................... 299
Blätterteig-Pasteten............................................... 299



Blätterteigschinkenrollen...................................... 19
Bleich-Sellerie 

mit Mark................................................................ 208
abgebacken............................................................ 207

Blumenkohl............................................................ 184
mit Rahmtunke.................................................... 185
abgebacken............................................................ 184

Blumenkohlauflauf................................................ 185
Blumenkohlmus........................................... 393, 406
Blumenkohlpudding mit Tomatentunke......... 185
Blumenkohlsalat.................................................... 237
Blumenkohlsuppen.........................................45, 376
Bohnen mit Äpfeln............................................... 187
Bohnenpudding..................................................... 188
Bohnensuppe........................................................... 37

mit Speck, frischem Schweinefleisch o. Knochen...45
Bratkartoffeln, klein.............................................. 217
Braune Kuchen............................................. 328, 329
Braune Nierensuppe, abgerührt........................... 42
Braune Pfeffernüsse.............................................. 330
Braunes Frikassee.................................................. 147
Brezeln..................................................................... 337
Brombeermarmelade mit Waldhimbeeren...... 359
Brot, gefüllt............................................................... 29
Brotauflauf..................................................... 273, 274
Brotbröckchen......................................................... 63
Brote, kalt, pikant.................................................... 28
Brotklöße 

für Suppen und Fleischgerichte...........................60
mit Pflaumen............................................... 279, 380

Brotpudding, warm.............................................. 270
Brotsuppe................................................................. 58
Brottorte.................................................................. 311
Brotwasser.............................................................. 397
Brühkartoffeln....................................................... 217
Buchstaben-Cakes................................................ 337
Buchweizengrütze..................................58, 290, 395
Burgundertunke...................................................... 96
Buttercreme als Sandtortenfüllung.................... 301
Butter-Creme-Eis mit Mokka............................. 259
Butterkringel.......................................................... 338
Butterkuchen................................................. 328, 329
Buttermilchkaltschale............................................ 49
Buttermilchspeise................................................. 296
Buttermilchsuppe..............................................49, 53

mit Klackerklüten...................................................53
mit Sago....................................................................53
nach ländlicher Art.................................................54

Champignons........................................................ 369
als Gemüse............................................................ 198

Champignonsuppe.......................36, 382, 389, 404
Champignontunke.................................................. 98

Charlotte Russe............................................ 286, 401
Chesterkäsebrote mit Radieschenbutter............ 29
Chicorée.................................................................. 375
Chicorée-Gemüse........................................ 210, 211
Chicorée-Salat....................................................... 211
Chutney.................................................................. 370
Crême brulée......................................................... 294
Creme für Biskuitrolle.......................................... 300
Creme...................................................................... 300
Cumberlandtunke................................................. 102
Curryreis........................................................ 193, 391
Currytunke............................................................... 94
Dattelauflauf........................................................... 273
Dattelkuchen.......................................................... 323
Datteln, gefüllt....................................................... 216
Dickmilchkuchen......................................... 321, 322
Dickmilchtorte 

mit Stachelbeeren o. Rhabarber........................ 303
billig........................................................................ 304

Dilltunke................................................................... 99
Drei-Frucht-Kompott........................................... 363
Echte Kastanien..................................................... 212
Echte Maronen...................................................... 212
Edamer Käse, mit Kücken und Reis gefüllt..... 170
Ei- und Tomatensalat........................................... 239
Eier 

einlegen auf Vorrat.............................................. 371
mit Curry-Tunke im Reisrand..............................12
gefüllt........................................................................29

Eierklöße oder Schildkröteneier, klein............... 61
Eiermilch.................................................................. 56
Eierpunsch.............................................................. 262
Eierstich............................................................61, 395

mit Trüffeln..............................................................62
Eispudding............................................................. 289
Eiweißguss 

für die Schichttorte.............................................. 304
zum Honigkuchen............................................... 316

Eiweißkuchen........................................................ 314
Elbbutt............................................................ 397, 405

gedämpft................................................................ 397
Endivienmus................................................. 194, 393
Endiviensalat.......................................................... 242
Endiviensuppe........................................36, 374, 404
Englischer Käse..................................................... 315
Englischer Madeira Cake..................................... 317
Enten........................................................................ 223

in Gelee.................................................................. 181
gefüllt..................................................................... 223
gefüllt, in Aspik.................................................... 225

Entensalmi.............................................................. 162
Erbacher Kuchen mit Schokoladenguss........... 316



Erbsen............................................................. 195, 368
gedörrt................................................................... 196
türkisch.................................................................. 195

Erbsenkotelettes.................................................... 381
Erbsenmus..................................................... 381, 392
Erbsensalat.............................................................. 237
Erbsensuppe............................................................. 42
Erdapfelmus........................................................... 406
Erdäpfelsuppe.......................................................... 35
Erdbeereis...................................................... 255, 257
Erdbeeren............................................................... 356
Erdbeerkaltschale.................................................... 50
Erdbeermark.......................................................... 357
Erdbeermarmelade............................................... 356
Erdbeerpudding.................................................... 287
Erdbeersaft............................................................. 356
Erdbeer-Rhabarbersaft......................................... 357
Eskarolsalat mit Tomaten.................................... 242
Essigpflaumen........................................................ 354
Falscher Hase......................................................... 120

ohne Brot und ohne Ei....................................... 156
von Wildfleischresten......................................... 127

Farciertes Kücken.................................................. 229
Fasan........................................................................ 229
Fasanen-Supreme.................................................. 167
Feigen mit Mandeltunke im Reisrand.............. 280
Feigenkuchen......................................................... 323
Feinbrot................................................................... 345
Feld- oder Rapunzelsalat..................................... 242
Felsenkuchen......................................................... 316
Fisch au gratin.......................................................... 66
Fisch mit Kartoffelmus, gebacken....................... 90
Fischauflauf.............................................................. 73

mit Makkaroni.........................................................89
Fischcroquetten.................................................16, 78
Fischfilets au gratin................................................. 84
Fischfrikadellen....................................................... 84
Fischgericht.............................................................. 75

billig...........................................................................91
mit Kräuterbutter und Tomatentunke................68
von Resten, gebacken.............................................68
von Steinbutt, fein..................................................76

Fischklöße..........................................................62, 92
Fischpain mit Pfahlmuscheln............................... 89
Fischpastete......................................................86, 174
Fischpudding...................................................81, 398
Fischsalat...........................................................71, 247
Fischsuppe................................................................ 92
Fischtunke, kalt...................................................... 103
Fischzubereitung..................................................... 64
Flammeri................................................................. 287
Fleischbrote............................................................ 347

Fleischbrühe.......................................................... 388
Fleischcroquetten................................................... 18
Fleischklöße............................................................. 62
Fleischpastete......................................................... 150
Fleischpudding...................................................... 133
Fleischreste zum Aufwärmen & zur  

Verwendung bei einem Frühstück.................. 130
Fleischsalat von gekochtem Schinken, 

garniert mit Aspikeiern..................................... 246
Fleischsuppe mit billigen Klößen zum Sattessen...45
Fleischtee................................................................ 265

für Kranke................................................................48
Fliederbeersuppe mit Schwemmklößen............ 50
Forellen..................................................................... 88
Frankfurter Salat.................................................... 249
Friedas Plätzchen.................................................. 340
Frikadellen von Fleischresten............................. 137
Früchte in Rum oder Arrak................................. 363
Frucht-Eis............................................................... 258
Fruchtsalat.............................................................. 245
Frühlingssuppe........................................................ 33
Gans 

in Gelee.................................................................. 180
mit Trüffelfüllung................................................ 231
gefüllt..................................................................... 231

Gänsebraten........................................................... 230
Gänseklein.............................................................. 232
Gänseleberwurst................................................... 233
Garniertes Ochsenflet.......................................... 107
Geflügelaspik......................................................... 179
Geflügelleberragout zur Füllung der römischen 

Pasteten.................................................................. 20
Geflügelreis mit Curry......................................... 152
Geflügelsalat.....................................................19, 245
Gefrorener Meerrettich....................................... 181
Gefüllte Apfelsinen............................................... 295
Gefüllte Birnen mit Sago..................................... 295
Gefüllte Datteln..................................................... 216
Gefüllte Eier............................................................. 29
Gefüllte Ente.......................................................... 223

in Aspik.................................................................. 225
Gefüllte Gans......................................................... 231
Gefüllte Kalbsbrust.............................................. 146
Gefüllte Kohlrabis................................................. 200
Gefüllte Oliven........................................................ 28
Gefüllte Piments................................................... 192
Gefüllte Tüten........................................................ 339
Gefüllter Kranzkuchen........................................ 311
Gefüllter Mandelpuffer........................................ 342
Gefülltes Brot........................................................... 29
Gemischtes Gemüse.................................... 206, 377



Gemüseauflauf.............................................. 176, 386
Gemüsepastete...................................................... 205
Gemüsesalat........................................................... 240
Geräuchertes Ochsenfleisch kochen................. 134
Gerstenwasser........................................................ 397
Geschmorte Rinderbrust.................................... 136
Gest.......................................................................... 297
Gestobte Radieschen........................................... 203
Getrocknete Pflaumen......................................... 252
Gewürzkuchen...................................................... 319
Glasierte Kastanien............................................... 213
Glasierte Zwiebeln................................................ 209
Glasur (Guss) für alle Kuchen............................... 345
Glasur für Pfeffernüsse......................................... 319
Gludderpudding.................................................... 288
Glühwein von Schlehen und Hagebutten........ 263
Goldpudding.......................................................... 270
Grahambrot............................................................ 346
Grapefruit................................................................. 26
Graupenschleim.................................................... 396
Graupensuppe......................................................... 39

mit Buttermilch.......................................................55
einfach.......................................................................44
süß.............................................................................55

Grieß-Auflauf......................................................... 272
Grießflammeri....................................................... 290
Grießklöße........................................................59, 394
Grießmakronen..................................................... 341
Grießpudding............................................... 270, 399
Grießsuppe............................................................... 47
Grießtorte............................................................... 304
Große Bohnen....................................................... 368
Großer Hans, holsteinisch................................... 280
Großer Kloß........................................................... 279
Grüne Bohnen in Zucker.................................... 367
Grüne Fischklöße zum Pfahlmuschelragout..... 85
Grüne Heringe, gebraten....................................... 84
Grüne Pflaumen.................................................... 353
Grüne Schwemmklöße.......................................... 61
Grüne Spargelspitzen mit Musselintunke........ 194
Grüne Spargelsuppe............................................... 32
Grüne Tomaten als Kompott.............................. 352
Grüne Tomatenmarmelade................................. 352
Grünkohl................................................................ 199
Grünkohlsuppe, billig............................................ 37
Grütze von Buchweizenmehl............................. 291
Gulasch................................................................... 132

von Kalbfleisch..................................................... 150
Gurken

gedämpft................................................................ 210
gefüllt..................................................................... 176

Gurkenbowle......................................................... 262
Gurkensalat............................................................ 244

mit Rahm.............................................................. 243
warm....................................................................... 243

Gurken- und Tomatensalat................................. 243
Gurkentunke............................................................ 93
Gussglasur für alle Kuchen.................................. 345
Häckerle.................................................................. 206
Haferflocken-Frikadellen.................................... 157
Haferflockenkuchen.................................... 322, 323
Haferflocken-Makronen...................................... 341
Haferschleim.......................................................... 396

mit Äpfeln oder Pflaumen....................................54
Haferschleimsuppe................................................. 55
Hafersuppe für Kinder und Kranke..................... 54
Hagebutten............................................................. 360
Hagebuttenmarmelade........................................ 361
Hamburger Aalsuppe............................................. 34
Hamburger Mehlklöße.......................................... 60
Hammelfleisch 

mit Curry............................................................... 141
mit Kohlrabi.......................................................... 114

Hammelfrikassee mit Wurzeln........................... 143
Hammelkeule......................................................... 114

in Beize.................................................................. 114
gedämpft................................................................ 141

Hammelkotelettes mit Reis, Artischocken‑ 
böden, Schmorkartoffeln.................................. 113

Hammelkotelettes mit Soubise.......................... 141
Haricots verts................................................ 188, 368
Haschee von Fleischresten.................................. 139
Haselhuhn.............................................................. 229
Haselnussschnitten............................................... 335
Hasen....................................................................... 120
Hasenbraten mit Apfelkartoffeln....................... 121
Hasenbratenreste.................................................. 127
Hasen-Kotelettes................................................... 121
Hasenpain als Brotaufstrich................................ 123
Hasenpfeffer........................................................... 122
Hasenragout........................................................... 122
Hasensalmi............................................................. 169
Hasensuppe von Knochenresten......................... 51
Hecht 

mit Füllung und Rahmtunke................................64
mit Petersilientunke und Brotklößen.................65

Hefekartoffelpuffer............................................... 275
Hefekringel............................................................. 339
Hefekuchen............................................................ 322
Hefenudeln............................................................. 276
Hefeteig (Gest, Bärme)........................................ 297
Heidesand als Teegebäck..................................... 317
Heidschnuckenrücken......................................... 113



Heißer Punsch für Weihnachtsabend o. Silvester..263
Heringsauflauf.......................................................... 89
Heringsrollen in Muscheln mit Remouladen‑ 

tunke....................................................................... 25
Heringssalat............................................................ 246
Himbeer-Eis........................................................... 257
Himbeergelee......................................................... 357
Himbeerkompott.................................................. 357
Himbeersaft mit Weinsteißsäure........................ 357
Hirschfilet............................................................... 126
Hirschkeule............................................................ 126
Hirschrollen........................................................... 125
Hirschrücken......................................................... 125
Holländische Tunke

einfach.......................................................................99
zu Fischpudding................................................... 398

Holsteinische Birnenspeise................................. 279
Holsteinischer Großer Hans............................... 280
Honigkuchen mit Schokolade............................ 315
Hörnchen nach Edith E....................................... 320
Huhn mit Spargel.................................................. 230
Huhnbrühe............................................................... 32
Hühnersuppe........................................................... 33

klar.............................................................................42
mit Schlagrahm.......................................................41

Hummer 
à la Newbourg.........................................................21
americain..................................................................70
kochen......................................................................69
naturell, warm, mit Trüffelbutter.........................68

Hummerkotelettes.................................................. 72
Hummerragout, einfach........................................ 69
Hummer- und Kückenragout............................. 165
Hummersuppe......................................................... 48
Ingwerkuchen........................................................ 318
Ingwerplätzchen.................................................... 340
Irish stew................................................................. 142
Italienischer Napolitain....................................... 285
Italienischer Pfannkuchen........................................8
Italienischer Salat.................................................. 250
Jägersuppe................................................................. 34
Joghurt-Kuchen..................................................... 323
Johannisbeeren glasieren..................................... 254
Johannisbeer-Gelee von rohen Früchten...358, 359
Johannisbeersaft.................................................... 359
Johannisbeerschnitten.......................................... 334
Junge Karotten....................................................... 202
Junge Schnittbohnen mit Spargelspitzen......... 380
Junge Wurzeln 

mit Erbsen............................................................. 203
mit Milch oder Rahmtunke............................... 202
mit Petersilie......................................................... 203

Kabeljau 
mit Sauerkohl..........................................................87
mit Sauerkohl, gebratenen Austern & einfacher 

holländischer Tunke...........................................91
Kabinettpudding................................................... 269
Kaffee-Eis................................................................ 260
Kaffee-Extrakt........................................................ 264
Kaffeepudding....................................................... 283
Kakaokuchen......................................................... 321
Kalbfleisch mit Kaperntunke.............................. 150
Kalbs- oder Ochsenleber, gedämpft, mit 

Schwarzwurzeln................................................. 144
Kalbsbraten mit Rahmtunke.............................. 112
Kalbsbrust 

mit Pahlerbsen..................................................... 147
gefüllt..................................................................... 146

Kalbschnitzel mit Sardellen................................ 146
Kalbsfilet, getrüffelt.............................................. 112
Kalbsfrikassee 

mit Curry und Spargel........................................ 145
mit Reisrand......................................................... 145

Kalbshirn................................................................ 151
mit Äpfeln............................................................. 148
mit Rührei, Morcheln, Spargelspitzen............. 148
pikant..................................................................... 149

Kalbshirnsalat........................................................ 148
Kalbshirnschnitte, gebacken............................... 149
Kalbskeule 

mit Champignontunke....................................... 111
garniert mit geröstetem Brot............................. 234
gebraten, mit Rahmtunke.................................. 110

Kalbsleber mit Rahmtunke................................. 144
Kalbsleberpudding............................................... 145
Kalbsnieren mit Reis............................................ 147
Kalbsrippe mit Krafttunke.................................. 112
Kalbsrücken........................................................... 111
Kalbssteak...................................................... 147, 390
Kalte Aprikosenspeise.......................................... 292
Kalte Ente in Aspik............................................... 224
Kalte Fischtunke.................................................... 103
Kalte gefüllte Schweinsrolle................................ 109
Kalte, pikante Brote................................................ 28
Kalter Pater mit Zunge......................................... 182
Kaneelkuchen........................................................ 318
Kaneelrollen........................................................... 339
Kaninchen-Leberwurst........................................ 233
Kapern auf Vorrat.................................................. 366
Kaperntunke............................................................ 93
Karamellpudding......................................... 285, 401
Karamelltunke.............................................. 104, 402
Kardons, oder Kardi............................................. 207
Karotten.................................................................. 368



Karottensalat.......................................................... 239
Karpfen..................................................................... 88
Kartoffel-Auflauf mit Hering.............................. 221
Kartoffelbälle oder Kartoffelcroquetten........... 220
Kartoffelcroquetten mit Käse............................. 220
Kartoffelklöße..................................................58, 221

fein.............................................................................59
Thüringer Kartoffelklöße................................... 221
überkrustet mit Käse..............................................18

Kartoffelkotelettes................................................. 378
Kartoffelkränze...................................................... 218
Kartoffelkrapfen..............................................20, 335
Kartoffelmus................................................. 219, 392
Kartoffelmus-Auflauf............................................ 219
Kartoffeln............................................... 216,217, 219
Kartoffelnester....................................................... 218
Kartoffelpfannkuchen.......................................... 274
Kartoffelpudding................................................... 268
Kartoffelpuffer....................................................... 218
Kartoffelsalate............................................... 247, 248
Kartoffelsuppe....................................................... 378

mit geröstetem Speck und Zwiebeln..................47
einfach................................................................. 33,38
fein.............................................................................44

Kartoffeltorte......................................................... 310
Käse-Auflauf.....................................................12, 386
Käsebälle................................................................... 14
Käsebrötchen als Kaffeegebäck.......................... 334
Käsebröte, warm...................................................... 11
Käsecreme................................................................ 14
Käsecremepasteten................................................. 13
Käseklöße................................................................. 62
Käseplatte............................................................... 347
Käseplätzchen von Mürbeteig............................ 298
Käsepudding...............................................................9

mit Erbsen.................................................................. 5
Käseschnittchen...................................................... 15
Käse-Souflées........................................................... 14

als Bratengarnitur................................................ 157
Käsestangen............................................................ 332
Kasseler Rippespeer............................................. 115

gekocht mit Grünkohl........................................ 153
Kastanien................................................................ 383

echt......................................................................... 212
glasiert.................................................................... 213

Kastanienauflauf.................................................... 273
Kastanienmus........................................................ 212
Kastanienspeise..................................................... 212
Kastanientorte....................................................... 308
Kaviar im Eisblock.................................................. 24
Kaviartunke.............................................................. 93
Kerbelsuppen.....................................................43, 46

Kiebitzeier mit warmen Schinkenbrötchen..........7
Kirschen, Schattenmorellen................................ 355
Kirschenauflauf...................................................... 271
Kirschenkompott......................................... 253, 403
Kirsch-Likör........................................................... 265
Kirschmarmelade.................................................. 355
Kirschsuppe.............................................................. 52
Kirschtorte.............................................................. 308
Kirschtunke............................................................ 105
Klare Hühnersuppe................................................ 42
Kleine Aspikeier mit Remouladentunke............ 25
Kleine Biskuitkuchen für Kranke....................... 301
Kleine Bratkartoffeln............................................ 217
Kleine Eierklöße oder Schildkröteneier............. 61
Kleine Kringel für Diabetiker............................. 408
Kleine Teekuchen................................................. 324

als Eisgebäck......................................................... 324
für Diabetiker....................................................... 408

Kleine Zuckerkringel............................................ 338
Kleiß........................................................................... 65
Kleißfilet in Sauce crevette und Kräuterbutter.. 65
Klöben..................................................................... 344

anderer Art............................................................ 344
österreichisch....................................................... 342

Klops........................................................................ 129
Klöße von Dickmilch mit Grieß.......................... 59
Knurrhahn oder Petermännchen......................... 75

anderer Art...............................................................75
gebraten, mit Kartoffelsalat, oder Kartoffelmus 

und Kopfsalat.......................................................77
Kohl mit Hammelrippchen................................. 143
Kohlessen, einfach................................................ 142
Kohlpudding.......................................................... 200
Kohlrabi.................................................................. 200

auf andere Art....................................................... 201
gefüllt..................................................................... 200

Kohlzwickeln......................................................... 131
Kokosnussmakronen............................................ 341
Kompott, gemischt............................................... 254
Königskuchen........................................................ 314
Kopfsalat................................................................. 240

mit Sahne.............................................................. 241
Kösterkuchen......................................................... 316
Krabbenberg, garniert mit gefüllten Eiern,  

Oliven, Tomaten usw........................................... 25
Krabbenfrikadellen................................................. 90
Kraftbrühe................................................................ 30
Kraft- oder Trüffeltunke zu frischen Gänselebern 

als Ragout.............................................................. 97
Krafttunke................................................................. 94
Kranzkuchen, gefüllt............................................ 311
Kräuterbutter...................................................28, 101



Kräuteressig für den Wintervorrat..................... 371
Krautsalat................................................................ 242
Krebsbombe........................................................... 179
Krebsbutter............................................................... 95
Krebspain.................................................................. 63
Krebspastete am Odeonplatz.............................. 174
Krebssuppe............................................................... 43
Krebstunke............................................................... 95
Kriegskuchen......................................................... 329
Kringel, klein, für Diabetiker.............................. 408
Kronsbeeren........................................................... 253
Kronsbeeren-Eis.................................................... 258
Kronsbeerengelee......................................... 253, 360
Kronsbeerenmarmelade...................................... 359
Kuchenbrot............................................................ 320
Kücken- und Hummerragout............................. 165
Kücken, farciert..................................................... 229
Kückenragout mit Austern.................................. 165
Kuheuter................................................................. 120

in Zuckerlake........................................................ 120
Kümmelkuchen, klein.......................................... 313
Kürbis mit Ingwer................................................. 363
Kürbis- und Aprikosenmarmelade.................... 363
Kürbis, wie Senfgurken zu bereiten................... 364
Kürbismarmelade.................................................. 364
Lachs.......................................................................... 83

kochen im Ganzen, nicht gespalten....................87
Lachs grillé............................................................... 66
Lachsaspik................................................................ 66
Lachsbrötchen......................................................... 13
Lachsforellen............................................................ 83

mit rosa Guss...........................................................83
Lammbraten........................................................... 107
Leberbrötchen......................................................... 21
Leberklöße............................................................... 62
Leberpain................................................................ 173
Leberpudding........................................................ 173
Likör von Apfelsinenschalen.............................. 264
Limonade................................................................ 264

von Apfelsinenschale auf Vorrat....................... 264
Lindenblüten......................................................... 265
Linsen...................................................................... 188

mit Zwiebeln und Steckrüben.......................... 381
Linsensuppe............................................................. 37
Lübecker Marzipan............................................... 347
Lungenhaschee............................................. 151, 152
Madeira Cake, englisch........................................ 317
Mais....................................................... 196, 392, 408
Maiscroquetten...................................................... 197
Maisgemüse............................................................ 197
Maiskolben............................................................. 196

Makkaroni.............................................................. 156
auf andere Art....................................................... 214
mit Schinken......................................................... 214
mit Tomatenmus.................................................. 214

Makkaroni-Timbal................................................ 215
Makrelen, gebraten...........................................78, 90
Makronentorte...................................................... 310
Mandarinen-Eis..................................................... 256
Mandelkränze........................................................ 331
Mandelkuchen....................................................... 325
Mandelmilch.......................................................... 396
Mandelpuffer, gefüllt............................................ 342
Mandeltorte mit Erdbeeren................................ 312
Mangold.................................................................. 215
Markbrötchen.............................................................9
Märkische Rüben.................................................. 201

mit Kastanien....................................................... 383
Markklöße................................................................ 60
Marmelade von Fruchtresten............................. 363
Maronen, echt........................................................ 212
Mayonnaise............................................................ 102
Meerrettich, gefroren........................................... 181
Meerrettichtunke.................................................... 96
Mehlpudding, abgerührt..................................... 268
Melone.................................................................... 364

im Eisblock..............................................................28
Mexikanisches Gericht........................................ 182
Milchbrot................................................................ 345
Milchgetränk für Krank....................................... 396
Milchreis mit Pflaumen....................................... 277
Minttunke............................................................... 103
Mixed Pickles......................................................... 365
Mocturtle-Ragout................................................... 22
Mohntorte.............................................................. 312
Mokkapudding...................................................... 282
Mokkatorte............................................................. 309
Mokka-Tunke......................................................... 105
Morcheln................................................................ 197
Möweneier...................................................................7
Mürbeteig...................................................... 297, 298
Nachtisch, kalt....................................................... 296
Napolitain, italienisch.......................................... 285
Natronkuchen........................................................ 314
Neue Vierländer Kartoffeln................................. 217
Nierenfettklöße....................................................... 60
Nierenragout.......................................................... 173
Nierenschnitten....................................................... 13
Nougat-Eis.............................................................. 257
Nougatmasse.......................................................... 286
Nougatpudding..................................................... 286
Nudeln..................................................................... 215



Nüsse glasieren...................................................... 333
Nuss-Eis.................................................................. 256
Nusskranzkuchen.................................................. 327
Nussmakronen....................................................... 341
Nusspudding................................................. 285, 287

warm, mit Fruchttunke....................................... 384
Nussstangen........................................................... 331
Nusstorte....................................................... 303, 307
Obstflammerie....................................................... 289
Ochsenfilet............................................................. 117
Ochsenfleisch, geräuchtert, kochen.................. 134
Ochsenmaul........................................................... 134
Ochsenmaulsalat................................................... 245
Ochsenschwanzsuppe............................................ 40
Ochsenzunge 

pökeln.................................................................... 118
gefüllt, mit Käse gebacken................................. 140
gepökelt, mit Apfelmeerrettich......................... 140

Okrasuppe................................................................ 46
Öl-Ersatz für Kartoffelsalat................................. 249
Oliven, gefüllt.......................................................... 28
Oliventunke, warm................................................. 97
Omeletts...........................................11, 16, 383, 395

mit frischen Champignons................................ 384
Omelette aux fines herbes.....................................11

Orangenkuchen..................................................... 327
Orangen-Marmelade............................................ 361
Orangentunke........................................................ 103
Ostergebäck............................................................ 331
Österreichischer Klöben...................................... 342
Palmenmark........................................................... 214
Pampelmusen, grape fruits.................................... 26
Pansen..................................................................... 119
Pasteten

mit Gänseleber-Trüffel............................................. 7
mit Krammetsvögeln............................................... 6
mit Pilzmasse........................................................ 198
nach schwedischer Art............................................. 6

Pastorenkragen...................................................... 338
Pater, kalt, mit Zunge........................................... 182
Pêches au Cardinal................................................ 283
Petermännchen........................................................ 75
Petersilie 

(frisch) auf Vorrat für den Winter.................... 211
gebacken................................................................ 212

Pfahlmuscheln......................................................... 85
Pfannfisch................................................................. 80
Pfannkuchen................................................. 274, 395

Berliner Pfannkuchen......................................... 326
ohne Ei................................................................... 275
italienisch................................................................... 8

Pfeffergurken.......................................................... 365

Pfeffernüsse............................................................ 319
Pfifferlinge.............................................................. 197
Pfirsiche................................................................... 355
Pflaumen................................................................. 403

getrocknet............................................................. 252
Pflaumenkompott aus frischen Früchten......... 403
Pflaumenmus......................................................... 354

mit Nüssen............................................................ 353
Pflaumensuppe 

von frischen Pflaumen...........................................51
von frischen Pflaumen auf andere Art mit  

Grießklößen.........................................................52
Pflaumentorte........................................................ 307
Pickelsteinerfleisch............................................... 153
Pilze trocknen oder dörren................................. 370
Pilzextrakt............................................................... 370
Pilztunke................................................................... 98
Piments, gefüllt...................................................... 192
Piroggen.................................................................... 18
Plätzchen, einfach................................................. 340
Plumpudding......................................................... 267
Pomeranzenpunsch, kalt...................................... 262
Pommes frites........................................................ 216
Poularde.................................................................. 225

à la Normande...................................................... 164
mit Gänseleber und Trüffeln............................. 226
mit Schinkenmus und Gänseleber................... 182
entknöchelt........................................................... 227

Poulet à la Stambul............................................... 226
Pound Cakes.......................................................... 338
Prinzregententorte................................................ 303
Puffer....................................................................... 343

mit Hefe für die Kinderstube............................ 345
Pumpernickelkuchen........................................... 320
Punch romain........................................................ 262
Punsch, heiß, für Weihnachtsabend o. Silvester..263
Puter........................................................................ 227
Quitten 

in gelber Farbe...................................................... 362
in roter Farbe........................................................ 362

Quittengelee und -Marmelade........................... 362
Quittengrütze........................................................... 58
Quittenkompott.................................................... 254
Quittentee............................................................... 265
Radiesbutter........................................................... 101
Ragout.............................................................................. 7

von Huhn, Champignons mit Curry............... 159
von Pfahlmuscheln im Reisrand, mit grünen 

Fischklößen und Tomatentunke......................85
von Schweser, Zunge, Champignons, Erbsen.172
von Zunge, Champignons und Nieren............ 171
vegetarisch............................................................ 377



Rahm-Eis................................................................ 259
mit frischen Erdbeeren....................................... 259

Rahm-Salat............................................................. 244
Rahmtorte.............................................................. 306
Rapunzel- oder Feldsalat..................................... 242
Rebhuhnbraten...................................................... 228
Rebhuhnpain......................................................... 167
Regenbogenforelle.................................................. 79
Rehkeule................................................................. 123
Rehrücken..................................................... 123, 124
Reiches Huhnragout............................................. 159
Reis.......................................................................... 192
Reiscroquetten....................................................... 379
Reiskaltschale.......................................................... 50
Reiskuchen.................................................... 276, 399
Reisspeise, kalt....................................................... 290

mit Erdbeeren....................................................... 288
Remouladentunke................................................ 101
Rhabarber...................................................... 350, 351
Rhabarber-Eis........................................................ 258
Rhabarber-Erdbeersaft......................................... 357
Rhabarbergrütze........................................... 290, 376

mit Sago....................................................................57
Rhabarberkompott............................................... 254
Rhabarberkuchen.................................................. 326
Rhabarbermarmelade........................................... 351

mit Erdbeeren....................................................... 351
Rhabarbersuppe...................................................... 57
Rinderbrust

gedämpft................................................................ 132
geschmort.............................................................. 136

Rinderfilet mit Eierkräutertunke....................... 110
Rinderfleck............................................................. 119
Rinderkopffleisch.................................................. 119
Rindermagen, oder Pansen, oder Rinderfleck...119
Rinderrippenstück, gedämpft............................. 137
Rindfleisch 

mit Brühkartoffeln............................................... 135
mit Meerrettich-, Senf-, Dill- o. Sardellentunke...136
mit verschiedenen Gemüsen............................. 135

Risotto................................................... 192, 379, 392
Roastbeef....................................................... 106, 390
Roher Apfelmeerrettich....................................... 101
Rollfleisch............................................................... 131
Romainsalat............................................................ 241
Römische Pasteten.................................................. 10
Rosenkohl............................................................... 186
Rote Grütze................................................... 292, 402
Rote Wurzelsuppe................................................... 35
Rotkohl................................................................... 199

auf Vorrat............................................................... 369
Rübchensuppe......................................................... 32

Rührei...................................................................... 154
auf andere Art....................................................... 151
mit Bücklingen........................................................20
mit geräuchertem Lachs........................................17
mit Trüffeln und geräuchertem Lachs.................. 7

Rum-Creme........................................................... 294
Rum-Eis.................................................................. 260
Rumpsteak.............................................................. 132
Rumpudding.......................................................... 288
Rumtunke............................................................... 104
Rundstück, warm.................................................. 156
Saft für Limonade................................................. 359
Sagoauflauf............................................................. 271
Salat americain....................................................... 250
Salat Duala.............................................................. 250
Salat Hermelin....................................................... 248
Salat Latouc oder Brunnenkresse...................... 243
Salat Lustig............................................................. 251
Salat von Bleichsellerie 

mit Äpfeln............................................................. 237
mit Trüffeln........................................................... 238

Salat v. Ochsenzunge mit Gemüse & Meerrettich...246
Salat von Roter Beete und Bleichsellerie.......... 239
Salat von Spargel, Erbsen und Tomaten........... 241
Salat von verschiedenen Gemüsen.................... 240
Salat, geschmort, im Kartoffelmusrand............ 158
Salat, italienisch..................................................... 250
Salmi von Fasanen................................................ 166
Salmi von Krammetsvögeln................................ 161
Salmi von Wildenten............................................ 222
Salzgurken.............................................................. 365
Salzstangen zum Bier mit Rettich...................... 332
Sandkuchen mit Füllung...................................... 324
Sandtorte................................................................ 302
Sandtortenfüllung (Buttercreme)...................... 301
Sardellenbrötchen................................................... 25
Sardellenschnittchen mit Lachs........................... 25
Sardellenstreifen...................................................... 16
Sauce béarnaise........................................................ 93
Sauce crevette........................................................... 95
Sauce diable......................................................98, 102
Sauce hollandaise.................................................... 97
Sauce mousseline.................................................... 95
Sauce palermitaine.................................................. 99
Sauce ravigote........................................................ 102
Sauerampfer........................................................... 205
Sauerampfersuppe..........................................38, 375
Sauerbraten............................................................ 138
Sauerkohl....................................................... 204, 377

mit Austern........................................................... 205
mit Fischklößen................................................... 204



Sauerkraut & Erbsenmus mit Schinken- o. 
Rauchfleischklößen........................................... 133

Saure Weinkirschen.............................................. 355
Saurer Schmorbraten............................................ 118
Savarin mit Früchten............................................ 277
Schattenmorellen.................................................. 355
Schaumtörtchen.................................................... 309
Schellfisch 

mit Austern und Weißweintunke........................86
ohne Butter mit Dilltunke.....................................77

Schellfischfilet.......................................................... 65
Schichttorte............................................................ 302
Schildkröteneier, klein........................................... 61
Schildkrötensuppe.................................................. 49
Schinken 

(Schinkenreste), gebraten.................................. 154
in Burgunder......................................................... 108
in Burgunder mit Orangentunke...................... 108

Schinkenauflauf mit Kartoffeln.......................... 131
Schinkenbrote, warm............................................. 12
Schinkenpain.......................................................... 174
Schleie....................................................................... 88
Schluherbsen.......................................................... 196
Schmalzgebackenes..................................... 330, 331
Schmorbraten........................................................ 118

sauer....................................................................... 118
Schmorkartoffeln.................................................. 216

klein, mit Soubise................................................ 378
Schnecken............................................................... 336
Schneebälle............................................................. 336
Schneidebohnen.......................................... 186, 187

auf Vorrat............................................................... 367
mit Milch- oder Rahmtunke............................. 187

Schnepel.................................................................... 79
in Aspik.....................................................................79

Schnepfen-Pastetchen...............................................6
Schnittchen à la Douglas..........................................8
Schokoladenauflauf.............................................. 272
Schokoladen-Creme............................................. 295
Schokoladen-Eis.................................................... 258
Schokoladenguss................................................... 305
Schokoladenkuchen............................................. 327
Schokoladenmakronen........................................ 341
Schokoladenpudding........................................... 399

kalt.......................................................................... 282
warm....................................................................... 268

Schokoladenpuffer................................................ 343
Schokoladenrollen, mit Schlagrahm zu füllen..334
Schokoladensandtorte......................................... 305
Schokoladensuppe.................................................. 50
Schokoladentorte.................................................. 305
Schokoladentrüffeln............................................. 333

Schokoladentunke................................................ 105
Scholle

gebraten....................................................................78
gedämpft................................................................ 397

Schwarzbrotpudding, warm................................ 269
Schwarzes Johannisbeer-Gelee.......................... 358
Schwarzwurzeln 

als nachgemachter Ingwer.................................. 368
im Pfannkuchenteig............................................ 382
in Teig gebacken mit Petersilie.......................... 204

Schwarzwurzeln.................................................... 203
Schwedenplatte........................................................ 24

einfach.......................................................................27
Schweinebraten..................................................... 109

mariniert mit Wein oder Essig.......................... 109
Schweinefleisch 

in Gelee.................................................................. 152
mit Tomaten und weißen Bohnen................... 152

Schweinfurter Kirschtorte................................... 301
Schweinskarbonade.............................................. 139
Schweinskeule........................................................ 117
Schweinsmürbebraten.......................................... 115
Schweinsrippe........................................................ 116

in Beize.................................................................. 115
mit Pflaumen und Äpfeln gefüllt...................... 116

Schweinsrolle, gefüllt, kalt
Schweizer Eier.............................................................5
Schweizer Reis.............................................. 289, 402
Schweizer Salat...................................................... 249
Schwemmklöße...............................................61, 394
Schweseraspik........................................................ 179
Schwesercroquetten, fein....................................... 15
Schweser-Pain............................................... 390, 405

mit gefüllten Tauben........................................... 161
Schweserpasteten.................................................... 23
Seezunge

au vin blanc..............................................................81
gebacken................................................................ 398
gebraten....................................................................67
gefüllt........................................................................67
mit Käse, Sauce béarnaise & Krebstunke..........72
mit Kaviartunke......................................................74

Seezungenaspik....................................................... 78
Seezungen-Filets mit Austern & Champignons...78
Sellerie 

gefüllt..................................................................... 175
mit brauner Tunke............................................... 207
mit Rahmtunke.................................................... 374

Sellerieböden mit Mark....................................... 208
Selleriemus.................................................... 209, 406

mit Erbsenkotelettes & Schmorkartoffeln...... 374
Selleriesalat mit Tomaten.................................... 238



Senfgurken.............................................................. 364
Senftunken................................................................ 99
Soubise von Zwiebeln................................. 393, 408
Soubisesauce............................................................ 94
Spanferkel............................................................... 106
spanische Zwiebel, gebraten............................... 209
Spanisches Frikko................................................. 137
Spargel..................................................................... 193

einmachen............................................................. 367
Spargelpudding...................................................... 175
Spargelsuppe............................................................ 38
Spiegelei auf Brotscheiben mit Sardellen & 

Champignons....................................................... 17
Spinat..................................................... 191, 376, 394

einwecken.............................................................. 369
Spinatpudding.............................................. 191, 376
Spinatsuppe.............................................................. 52
Stachelbeeren anderer Art................................... 358
Stachelbeergrütze.................................................. 291
Stachelbeerkompott............................................. 253
Stachelbeermarmelade......................................... 358
Steckrüben.............................................................. 201
Steckrübenkuchen................................................ 315
Steinbutt.................................................................... 86

au gratin....................................................................83
mit Austernguss......................................................82

Steinbuttfilet mit Béarnaise- & Hummertunke.74
Steinpilz-Auflauf mit Reis................................... 155
Stint, gebacken......................................................... 88
Stock- oder Klippfisch............................................ 91
Stollen...................................................................... 342
Streuselkuchen...................................................... 320
Sturensuppe............................................46, 389, 406

für Diabetiker....................................................... 390
Sukkadekuchen..................................................... 312
Sultancreme............................................................ 294
Sülze......................................................................... 139
Suppe mit Bleichsellerie........................................ 35
Suppe mit Reis, einfach......................................... 40
Suppe von frischen, grünen Erbsen..................... 41
Suppenfleisch......................................................... 129
Tassenfleischbrühe................................................. 40
Tauben

gebraten................................................................. 228
gefüllt..................................................................... 228

Taubenragout......................................................... 163
Taubensalmi........................................................... 163
Tee von Hagebuttenkernen................................. 265
Teekuchen.............................................................. 317

einfach.................................................................... 324
klein........................................................................ 324
klein, für Diabetiker............................................ 408

Teekuchenplätzchen............................................. 340
Teufelstunke........................................................... 102
Thüringer Kartoffelklöße..................................... 221
Tischbrot................................................................ 346
Tomaten 
ganz einwecken...................................................... 352

abgekocht.............................................................. 191
gefüllt......................................................29, 190, 191
in Salzlake.............................................................. 353
mit Geflügelleber gefüllt.......................................21
mit Mais gefüllt.................................................... 189
mit Reis gefüllt..................................................... 189
mit verlorenen Eiern & Béchamelbeiguss...... 189

Tomaten- und Eisalat........................................... 239
Tomatenmus.......................................................... 353
Tomaten-Pfannkuchen........................................ 158
Tomatenreis............................................................ 391

in Timbalform...................................................... 190
Tomatenreispfannkuchen.................................... 190
Tomatensalat- und Gurkensalat......................... 243
Tomatensalat.......................................................... 239
Tomatensuppe.................................................43, 405
Tomatentunke.......................................................... 94

einfach.......................................................................97
Trocknen von Kräutern........................................ 370
Trudels Plätzchen.................................................. 340
Trüffelbutter........................................................... 101
Trüffeln.................................................................... 211
Trüffeltunke zu frischen Gänselebern als Ragout...97
Tunke zum Mokkapudding................................. 283
Türkische Erbsen.................................................. 195
Tüten, gefüllt.......................................................... 339
Tutti-frutti-Kompott............................................. 254
Vanille-Eis............................................................... 260
Vanillekuchen, einfach......................................... 315
Vanillestangen........................................................ 332
Vanilletunke......................................... 104, 387, 403
Vegetarisches Ragout........................................... 377
Verlorene Eier auf geröstetem Brot........................8
Verwendung von Resten vom Hasenbraten o. 

anderem Wild..................................................... 127
Vierländer Kartoffeln........................................... 217
Vogelbeerengelee.................................................. 360
Wachsbohnen........................................................ 367

mit holländischer Tunke.................................... 187
Wachsbohnensalat................................................ 236

mit Tomaten......................................................... 236
Walderdbeerbowle................................................ 261
Waldmeisterbowle................................................ 262
Waldmeister-Eis.................................................... 258
Warmes Rundstück............................................... 156
Weihnachtsbraten einfacher Art........................ 154



Weihnachtskuchen, einfach weiße.................... 328
Weingelee................................................................ 400

für Kranke.................................................... 293, 401
Weinkaltschale......................................................... 50
Weinkirschen, sauer.............................................. 355
Weinschaumtunke................................................ 105
Weinsuppe........................................................51, 389
Weintraubentorte.................................................. 309
Weißbrot mit Mohn.............................................. 346
Weiße Bohnen mit Wurzeln................................ 158
Weiße Bohnensuppe............................................ 382
Weiße Honigkuchen............................................. 325
Weiße Pfeffernüsse................................................ 330
Weiße Selleriesuppe.................................... 374, 405

mit Schlagrahm.......................................................41
Weiße Weihnachtskuchen, einfach.................... 328
Weiße, frische Bohnen......................................... 186
Weißer Bohnensalat.............................................. 236
Weißes Bohnenmus.............................................. 186
Weißes Zungenragout.......................................... 170
Weißkohlsalat......................................................... 237
Weißweintunke...................................................... 104
Welsh rarebit............................................................ 19
Wiener Fleischgericht.......................................... 155
Wiener Schmarren.................................................. 17
Wiener Strudel....................................................... 333
Wiener Tascherln.................................................. 336
Wildbrühe................................................................ 31
Wildente.................................................................. 222
Wildpain mit gebratenem Brot & Geflügelleber...168
Wildreste................................................................. 127
Wildschweinsrücken............................................ 126
Wildsuppe................................................................ 42
Windbeutel............................................................. 330
Wirsingkohl 

geschmort.............................................................. 200
mit Hammelfleisch.............................................. 142

Wurzelmus.............................................................. 393
für einjährige Kinder........................................... 202

Wurzeln & Kartoffeln mit Ochsenquerrippe.. 134
Wurzelspeise.......................................................... 202
Zander....................................................................... 77
Zitronenarmelade................................................. 362
Zitronenauflauf........................... 273, 385, 398, 407
Zitronencreme..................................... 293, 400, 401
Zitronen-Eis........................................................... 255
Zitronenguss.......................................................... 313
Zitronenkuchen, fein............................................ 313
Zitronenmilch........................................................ 396
Zitronenpudding.......................................... 283, 407

warm......................................................267, 384, 398

Zitronenpuffer....................................................... 343
Zitronenschalenverwendung.............................. 264
Zitronensuppe......................................................... 57
Zitronentorte......................................................... 306
Zitronentunke........................................................ 103
Zuckererbsen oder Schluherbsen...................... 196
Zuckerfarbe, oder Couleur, auf Vorrat................ 51
Zuckergurken mit Ingwer.................................... 366
Zuckerguss..................................................... 299, 336
Zuckerkartoffeln.................................................... 220
Zuckerkringel, klein.............................................. 338
Zufallskuchen........................................................ 316
Zunge, gedämpft.................................................... 397
Zungenragout........................................................ 171
Zwetschen einmachen......................................... 354
Zwetschenkompott............................................... 252
Zwetschenkuchen........................................ 319, 321
Zwieback-Pudding................................................ 269
Zwiebeln

für Kranke............................................................. 210
gefüllt..................................................................... 156
glasiert.................................................................... 209

Zwiebelmusbrötchen........................................... 386
Zwiebelsuppe mit Käse.......................................... 48
Zwiebeltunke für Pellkartoffeln......................... 100




