Inhaltsverzeichnis

Prolog 6
Neue Geschichte des Bieres............c.cceeunes .8
Wasser ........
Wasserhaérte....
Sauregehalt (PH-Wert) ........cccoovvvvnicrnnens 14
Aciditdt.........cccevevennne .15
Restalkalitat..........cccooeerereennnen 17
Berechnung der Restalkalitit ..... . 19
Weitere Bestandteile des Wassers............. 21
Wasseranalyse.........ccoveeevecrcnerereerennnenenes 22
Wasseraufbereitung...........cccooevreneniencnnn 23
MalZ .....oooverirrnerinerenneennenecseessansossesssnsssnssssensans 33

MaiSChen .......cccveveninnniicsneineneeresseeseenes 47
Gussfithrung ............. .. 47

Eiweif und Enzyme ..........c.cccccvvivirnninnns 49
Konzentrierte Maische...........cccoocevcinerecnne 51
Dekoktionsverfahren .
Sudhausausbeute .............coccrereeernnniencne
Hopfen......ccovuriinereireinieniiiienitincssseesneone 59
Inhaltsstoffe des Hopfens ... 60
Hopfensorten .................. ... 62
Hopfenprodukte ............oooveeecennecrnreneaences 65
Berechnung der Hopfenmenge................... 67
Zeitpunkt(e) der Hopfengabe .................... 70
Hefe
Hefeprodukte.........coormiveininnnneniienniees
Hefenihrstoffe ..
Hefeernte...........
Eigene Hefezucht ..., 80
Herfiihren der Hefe ........ccccococvvvicnncnccnennes 84

Bibliografische Informationen
http://d-nb.info/964800489

Gérung und Lagerung......c.ceeverececrccvisneninens 86
Anstellen............. . 86
GAMUIUNG....ovvieircircce e 87
Versinderung wahrend der Gérung............. 88
Ungewohnte Gérerscheinungen ..

SPEISE .t
BehEItNisSse.......cccvvieivvieirerercenieecree s
Nach@arung.......ccocoeevvereererermennrnennsersereeens

Biergenuss — Sensorik........cccoceenvieinernennann 97
Verkostungskriterien .........ccccovevveiernnnenn 98
Geruchs=gind Geschmackseindriicke ...... 101
Merkmal;irerschiedener Biersorten ....... 102
Geruchs- ind Geschmacksfehler.............. 103

Rechtliche Aspekte .........cccovviivvneeerinnrernnnes 108
Braumeister........... ... 108
Erlebnisgastronomie..........ccc.cccovevevvverennene. 109

REZEPLE....c.coiivirrtrnrerieresiirneeieessssernsessesssnes 112
Irish Stout (Guinness Art)... . 113
Premium Pilsener.........cccoevevnivnnieveennnne 114
Schwarz-Pils.........cccooveicininccnenienenens 115
Pilsener (Rudolph’sches
Infusionsverfahren)....................

Pilsener (konzentrierte Wiirze)
AMDbErbDIET ...vicviie e
MEIZEN ..ottt
RaUChDIEr.......cccovoeiereeirn e eeee

Anhang.......cocevveircriceinneninens 124
Berechnung von Alkoholgehalt
und Brennwert ........cooceevviveieeinrecnnennennennnns 124
Korrektur der Spindelergebnisse ............ 125
Adressen & Literatur 126
Register .... . 133

digitalisiert durch

B


http://d-nb.info/964800489

