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Friihling

6 MandelRéschen

8 Gebrannte Schokomandeln
10 Llachs-Snackennudeln

12 ,Hambacher Trilogie”

Sommer

14 TomatenMandelbutter

16 Ziegenkase Duo — oho |

18 Feigen mit Senf

20 FeigenMandelkeks-Creme

22 Exotische Scheurebe-Schnittchen

22 Ziegenfrischkase mit karamellisierten
Nussen und Honig auf Rucola

Herbst

26 Winzertdrichen rotweifd

28 lebenswurst — statt Leberwurst!

30 Rehleberpastete mit Plalzer Triiffel

32 Handkése-Tiramisu '

34 Kirbis Pie / Kirbis Tartelette

36 KiwiKing

38 Camembertquichelettes mit Feigensenf

40 Winzerbrotaufstrich

42 Plalzer Trio — neu entdeckt

44 Pfalzer Rebknorze — Blétterteigstangen

46 Zwiebelschnecken

48 Palzer Quetsche in Speck

50 Pélzer Flammkuche

52 Blutwurstschnecken

54 Schinken-Nuss-Muffins mit Sourcream
und Rieslinggewiirz
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56 Kirbisgalette

58 Virginia-Schinken und Meerrettich-Frisch-
kase auf Pumpernickel

60 WildCevapcici, geréstefer Weinbergs-
pfirsich mit Ziegenkdase und Steinpilz-
Knorze

Winter

62 KeschdeKiechle

64 Walnussgutzel

66 DampfnudelViertel mit Feigen-Rosmarin-
Topping

68 BauernbrotBruschetta mit Handkése-
Tartar

70 Mandelbrownie

72 Rotweintriffel

74 Eingelegte Quetschen in Kréuter-Olivensl

Ganzjahrig

76 Gorgonzola mit Bimen Chutney und
Walnuss im Croustades

78 Flaschknepfschbiesle uff Meerrettich-
schaum

80 Elwetritsche Ferzbeidel, herzhaft

82 Elwetritsche Ferzbeidel, sif3

84 Elwetritsche Trijffel

86 Tomatenkonfitire an Basilikumsahne

88 Preiselbeerbutter Pumpemickeltaler mit
Pfalzer Wildsautopping

Q0 Saarlander und Plalzer Tapas meet Asia

92 Von Suliatinen gekisste Leberwurst auf
Roggenvollkornbrot

@4 Saumagen-Macarons
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