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Ain guot linsin-spise

Ruetschart

Kernlasuppelin

Suben von Lombardey
Rindfleysch mite Kriutter gesoten
Fleysch in wiirzkreuter gesoten
Grauwe suben mit Hennerfleysch
Hecht von Flus in suben

Suben von Hun mit Castanien
Olla Potrida

Ramsuben mit Kernla

Wiltu ein guot bastettem machen ..

Torten von Borbon

Ein tortt von Mangoldt

Visch bastetten mite Wiirtzkreutter
Dorttem von Krebezen

Heidenisch kuchen

Kalf bastetten mit ribislmuos

Ain fein bastetten vonn Ochsenzungen
Kaponenbastetten mit phlumenmuos
Bastetten von Hispania
Hasenbastettem

Wildbredtbastette mit weikselenmuos

Suppen und Eintopfe
Linseneintopf

Bohneneintopf

Kriuterwiirzige Sagosuppe
Lombardische Suppe
Rindfleischsuppe mit Kriutern
Fleischbriihe mit Krautern
Huhn in grauer Suppe

Wiirzige Flusshecht-Suppe
Gefliigelsuppe mit Esskastanien
Herzhaft deftiger Eintopf
Rahmsuppe mit Sago '

Pasteten und Torten
Bourbonische Torte
Torte mit Mangold

Fischpastete mit Wiirzkrauterfiillung
Krebstorte

Bohmische Pastete

Kalbspastete mit Johannisbeersauce
Ochenzungenpastete

Gefliigelpastete mit Pflaumensauce
Spanische Pastete

Hasenpastete

Wildpastete mit Weichselkirschenmus

Wie man allerlay BVischen Kochen Sol

Dornbutt in kreyter gebachen
Krepfelin vonn hechtenvisch
Saibling von hofeliche Meisterkoche
Salmen mit wiirtzkreutter

Vorhen daz gibt ze Tegernsee
Schniden von trueschen

Muos vonn vischen

Ein guot spise vonn Vischen
Hofeliche Krebeze

Ein hofelich spise vonn Ostren

Bon jam Vigelin
Henner von maistrekoche Bartolomeo
Hiiner in salse von rothem wein

Fisch und Meeresfriichte

Steinbutt im Krauterbett
Hechtklgsschen in gelber Sauce
Saibling des hofischen Meisterkochs
Lachs in Krédutersauce

Forellen nach Tegernseer Klosterrezept
Fischschnitten in Kréautersauce
Fein gewiirzter Fischbrei

Ragout von Fisch

Flusskrebse

Muschelpfeffer

Gefliigel
Gefiilltes Huhn nach Bartolomeo
Poularde in Rotwein-Sauce



Kapon von spis mite wiirtzkreyter
Ain guot gerihte von Hiiner
Hiinner in salse vonn zymmedt
Hune mite Pflawmen unnd Datteln
Pfaffensnitze

Gefilte taup vonn spis

Poularde mit Kriuterwiirze
Hiihnerragout
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Gefliigel in Mandelsauce

Gefiillte Tauben vom Spiess
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Rucken von reh an spis gepraten
Schlegl von Reh

Ein gut geriht von HaBen

Boussac de connins

Schlegl von Gems

Wildtschweine in krustem gebachen
Mite opflen gefilte Enten

Gefilte wachtl mit wildbrett von ayren
Krametsvogel mit vinpleter

Von ein gepratne Phahun

Nllerley speylp vom Schivein,
Ochssen, Kalb und Lamb
Rindfleysch von rippen

Cyvé

Gefilte brust von Kalb

Knopflin von Kalbflaisch
Spiespratem von kalb
Lambpraten vonn spiess
Hammlpratem mit krustem
Haml von spis

Spanferkelin mite semladorttem
Gebassenes mit wiirst unnd faisten
Pratem von swine mit gebassenes

Wie man eyn guot SalSen berayt
Salse von Hispanien

Wild und Wildgefliigel

Rehriicken am Spiess

Wiirzig marinierte Rehkeule
Hasentopf

Wildkaninchen-Ragout
Gemsenkeule

Uberkrusteter Wildschweinriicken
Mit Apfeln gefiillte Wildenten
Gefiillte Wachtel auf Eierteigstiibchen
Wachteln in Weinblédttern

Pikant gewiirzter Fasan

Fleischgerichte

Hochrippe in der Kruste

Gulasch vom Rind

Gefiillte Kalbsbrust
Kalbfleischklésschen
Kalbsspiesse mit rassiger Senfsauce
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Krustenbraten vom Hammel
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Salse von wiirtzic kraeutter
Senaf mite wiirtzkreyter
Weichsel Salsen
Ribislbermuos

Salse von kronsbeer

Agraz

Kriutersauce

Kriutersenf
Weichselkirschsauce
Johannisbeersauce
Preiselbeersauce

Siuerliche Weintrauben-Sauce

BVoun ayrspeif so man juberaitenn Kan

Ain hofelich ezzen vonn ayren
Wildbrett von ayren

Ain fein geriht von ayren
Gefilte dorttem von ayren
Daz ist auch ain guot spise von ayren
Ayr in gele salse

Geheck von ayren

Gefilte ayren

Ayr von kriechen
Ayrenkuchen mite Wurzkrute
Rosysen

Bonun allerlay gemuos

Pilgt arbeif in kreyter
Behamisch arbai

Muos von pilgt arbaif3
Gemuos von arbai3 unt rueben
Gebachene zwibl

Blaw krautzchol
Rosenkrautzchol

Gemues von lawch unnd mangoldt
Gebassenes

Weif3 kol mit spec

Muos von schwammen

Linsin mite Kas

Muos vonn bonen mite feygen
Geriht von Kiirpsen

Meldung vonn allerlay juspeyp
Semeldorttem

Fromentee

Semelknédelin

Salvandorttem in smalz gebachen
Probstsemel in butern anprenzt
Smalzic nudelin

Eierspeisen

Eierteigtaschen mit Wildfleisch
Ausgebackene Eierteigstiibchen
Feine Eierspeise

Gefiillte Eierkuchen
Uberbackene Eierpfannkuchen
Fier in gelber Sauce

Eierragout

Gefiillte Eier

Griechische Eier, oder "Arme Ritter"
Omelette mit Kréutern
Késekrapfen

Gemiise

Erbsen in Kriutern
Bohmische - ,,heidnische” - Erbsen
Brei von getrockneten Erbsen
Erbsen-Karotten-Gemiise
Gebackene Zwiebeln
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Weisskohl mit Schwemespeck
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Linsen mit Kiise

Piiree von Saubohnen
Kiirbisgratin

Beilagen

Semmeltorte

Getreideauflauf

Semmelknodel

Salbeitorte
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Geschmalzte Spétzle
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Hasenorlin
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Rugkenprod
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Mehtenwin
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Mayenwine
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Maultaschen
Feine Serviettenknodel
Gefiillte Ravioli

Dessert und Gebdck
Bratiipfel in Wein
Birnen-Apfel-Speise

Bratipfel mit Vanillesauce .

Griechischer Reis
Hirsebrei
Mandelmilchspeise
Mandel-Kirsch-Speise
,Nonnenfiirze*
Lebkuchen
Kletzenbrot

Feine Mandeltortchen
Honigkuchen.
Schmalznudeln
Hasenohren

Brot und Backwaren
Fladenbrot

Grundrezept fiir Sauerteig
Roggenbrot
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