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Im Uhrzeigersinn von links oben: Milde Eisnudeln (Seite 68); Korean Fried Chicken (Seite 230); Griine Chili
mit Sojapaste (Seite 142), Gekochte Sojasprossen (Seite 150); Getrocknete Kaki (Seite 25); Knuspriges
Schweinefleisch mit slB-saurer Sauce (Seite 244); Farnspitzen mit Knoblauch und Sojasauce (Seite 156);
Chinakohl-Kimchi (Seite 124)
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