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Sellerie-Birnen- Suppe

Lauchkuchen

Schinkenpastete

Zucchetti-, Lachs- und Zitronen-Spaghetti
Fischli-Spaghetti

Spaghetti alla carbonara

Gnocchi mit Butter und Salbei
Cavatelli und Trofie, selbst gemachte Pasta
Cavatelli alle Cime di rapa
Barlauchpesto

Kurbisrisotto

Shepherd's Pie

Ganzer Fisch

Manjar Branco, brasilianischer Milchpudding
Holunder- und Robinienbliten im Teig
Crépes

Ofenapfel

Apple Crumble

Scharlotka, russischer Apfelkuchen
Mango-Mousse

Dorayaki, stisse japanische Pancakes
Anko, stisse Bohnenkonfitire
KastanienkUchlein
Schokoladen-Lavacake

Pavé au chocolat, Schokoladenwdirfel
Susses Maishrot

Bananenbrot

/opftierchen

Naan

Selbst gemachtes Joghurt
Holunderbl(ten-Sirup
Léwenzahnhonig

Eingemachte Erdbeeren
Eingemachte Gurken

Tomatensauce
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