Inhalt

1 Die Kartoffelpflanze 9
1.1 Herkunft und Morphologie........ccoeeuiiiiiniinirnirre e 10
1.2 Klima- und Wetter-Anspriiche .....ccoeveueueeriniiieiiinineeiceecicceces e 22
1.3 ADNOTIMITATEN coevieviitieiiet ettt ettt ettt e eeeae et e ete et eete e s e easeseesseseesseteensenseseas 22
2 Kartoffelqualitit 25
2.1 Begriff der QUalitht......ccciiioiniiiiiiiicci et 26
2.2 Verbrauchermeinungen — Speisekartoffeln .........cccceceoniciiinniiiinicncccccene 26
2.3 Werteigenschaften fiir Veredlungskartoffeln ........ccconiciiniiics 28
2.4  Wertbestimmende Knolleninhaltsstoffe ..........ccoovviiieiiiieiiiieiccicecceecceeceeee e 28
2.5 Bedeutung der Nihrelemente fiir die Starkebildung .........cccccooeiiiniiiinniiiie. 43
2.6 Schidlicher Stoff — Acrylamid .......coovuiiririiiiiec e 44
2.7 Futtermitte]l fir RINAET cou.oovioviiiieiiciieiciieie ettt 46
2.8 Weitere Kenngroffen .......cooiiiiiiiiiiiiiiciccicecc e 46
3 Handel mit Speisekartoffeln — Berliner Vereinbarungen 49
4 Ziichtung 57
4.1 Bedeutung der ZUChtung .....c.ccooviiiiiiiiiiiiiiicc e 57
4.2 ZUCHEZIELE .o 57
4.3 Konventionelle ZUChtUng. ... ..ot 58
4.4 HaploidiezUchtung......cccoiiiiiiiiiiiiiiiic e 61
4.5 Hybridziichtung, ein neuer Weg in der Kartoffelziichtung? ..........cccoooiiiniinnne. 62
4.6 Erhaltungsziichtung ... 62
4.7 GenNDANKEN ..ottt ettt et e ta e eateereeeraeereenes 65
4.8 DatenDanKen .....cueciuiiiiieiiicie ettt b e eteeeaeeetaeeneeennas 66
4.9 GenteChNIK cooveiiieie e et era e 66
5 Beschreibende Sortenliste, Sorteneigenschaften, Sortenwahl 69
5.1 Resistenzen und Anfilligkeiten gegen Krebs, Nematoden, Viren und Krautfiule..................... 69
5.2 Ertrags-und Qualititseigenschaften von Speise- und Wirtschaftssorten .........c.cccccccueueeee. 69
5.3 Knollenmerkmale......ccoooiiiiiiiiiiieiee e 69
5.4 SOrtenWahl..oooioviiiiiii et e et e et 70
6 Fruchtfolge, Zwischenfruchtanbau, tierische Schidlinge 75
6.1  Ekroparasitisch lebende Nematoden, Wurzelilchen der Gattung
Trichodorus und Paratrichodorus mit mehreren Subspecies.......ccovveviiniiicnnicnniniinnn, 78
6.2 Endoparasitisch lebende Alchen, Pratylenchus-Arten.....c.coccoiviviiciinininieiciesce 79
6.3  Endoparasitisch lebende Alchen, Ditylenchus dipsaci — Stangeldlchen..........c.ccooovennn. 79
6.4 Endoparasitisch lebende Kartoffelkritzeilchen, Ditylenchus destructor............................. 79
6.5 Wurzelgallennematoden, Meloidogyne spp..............cccovvvviviiiiiciiiiiiiiciiiciiiccccccccce, 80
6.6 Kartoffelzystenilchen, Globodera rostochiensis und Globodera pallida............................... 81
6.7  Kartoffelkifer, Leptinotarsa decemlineata...................cccocccuvciciviccininniiininnsnineennn 85
6.8  Erdraupen der Eulenfalter und Wiesenschnaken.........ccococooooiniiiiiinninn e, 86

Bibliografische Informationen
http://d-nb.info/1210573210 digitalisiert durch



http://d-nb.info/1210573210

10

11

6.9 Engerlinge der Gartenlaubkafer ........cccovviiiiiiiiiieeice e 87

6.10 Drahtwiirmer der SchnellkAferarten ..........ocvioiiiuieeeeieeeeeeeeeeeeeeeee e 88
G.11  IVHHUSE. ettt ettt ettt et et e e e et e eae et e et e te et e et et e et e eeeeeeeaeeen 89
612 KIEHREN 11ttt ettt 90
Die wichtigsten Bakterien-, Pilz- und Virus-Krankheiten 91
7.1 Schwarzbeinigkeit und Bakterielle Welke durch Pectobacterien (engl. Black leg)............. 92
7.2 Schleimkrankheit (engl. Bacterial wilt)...........cccoovouniveioinineiiniieeieeeeeeeeeeees 94
7.3 Schorf, Strepromyces scabies (engl. Common SCab)..........ouvvvvvvvvvvssiesseeseeeens 95
74  Bakterienringfiule, Corynebacterium sepedonicum (engl. Bacterial ring rot) ........cccccee wuc... 96
7.5 Candidatus Liberibacter solanacearum (engl. Zebra chips) ......ceoeueeeeeeereeeeeeseeeienenns 97
7.6 Wurzeltoter-Krankheit, Rhizoctonia solani (engl. Black scurf).....c.ccccovvvvvoinneoenenninennn 98
7.7 Kraut- und Braunfiule, Phyrophthora infestans (engl. Late blight) ........cccoocevvvveerennnnsn. 101
7.8 Welkekrankheit, Verticillium subspecies (engl. Verticillium wilf) .........ccoovvveveenennnnnn. 105
7.9 Welkekrankheit, Colletotrichum (engl. Black dot) ...........cccooocveoinriiviinniininseee, 106
7.10 Diirrfleckenkrankheit, Alternaria solani und Alternaria alternata (engl. Early blight)......... 109
7.11  Fusarium-Trockenfiule (oder Weillfiaule), Fusarium subspecies (engl. Fusarium wilf)........... 110
712 Pulverschort, Spongospora subterranea (engl. Powdery scab) .............ccccocovvevvvccvovnnnnnnnn. 111
7.13  Silberschorf, Helminthosporium solani (engl. Silver scurf) ......cccovvvvervivscnreiiens 112
7.14  Sclerotinia-Stingelfiule, Sclerotinia sclerotiorum (engl. Stalk break)..............cccvuvuennnne. 114
7.15  Kartoftelkrebs, Synchytrium endobioticum (engl. Potato wart disease) ............cccvucueunnnne. 114
716 ViruskranKheiten .....c.ooccviiiiiiiiiiiccecee et 116
Bodenanspriiche der Kartoffel 133
8.1 WaSSEIVEISOIZUINE . .uiiviieiiiiieiiii ittt 136
8.2 PHWEI . e 137
8.3  Humushaushalt des BOdens ..........ocoiiiiiiiiiiiiiiecccceeeee et 140
Pflanzung 149
9.1 PHANZDettbereitung ......c.oviiiiiiiiiiciiicci e 149
9.2 PHanzgutbedarf... ... 154
9.3 Physiologisches Alter der Knollen.........ccccoooiniiiiiiniiiiiiiniiiicicccceceenes 160
9.4 VOIrKEIMUNG. ..ottt 164
9.5 PHANZGUIWETT ..ttt 168
9.6 PHANZEEChNTK cvviiiiicee e e 174
Grundlagen der Diingung 185
10.1 Ermittlung des Nahrstoffbedarfs........cccoooiniiiiiiiiiiiniiiiccncceecesenee 188
10.2 DUNGEITOIMIEN ittt 192
10.3 WiITKUNGSWEISEIL ...ttt 194
10,4 WasseraufNahme ....oo.ooiiiiiiiiiccee et 194
10.5 Ausbringungszeiten ... ...coiiiiiiiiiiiiiiiiiic 195
10.6 Zeitlicher und mengenmifiger Verlauf der Nihrstoffaufnahme ... 198
Kalkung 225
11,1 Kalk als Bodenverbesserer . .. .oouiiiiiiiiiieics et 225

T1.2 KAl OIMICI ¢t ettt e e e e et e e e e e eaeeeeaae e 225



T1.3 KalRWeITO. oo e et e e e e e et e e et e e e eaaeeeeaenean 226
11.4 Wirksamkeit der Kalke ......oooviiiiiiiiicecee e 227
11.5 Kalk als pflanzliches Nahrelement ........ccccoooviiiiiiiiiiiicccccecccee 227
11.6 Diingungsempfehlungen ..o 230
11.7 Verlauf der Ca-Aufnahme durch die PHanzen .......cc.ooeeeeiiiiiiiiiiececeeeeeceeeeeee 230
12 Makronihrstoffe 233
12.1 StickstoffdUngung .....ccvoviiiiiiiiiii s 233
12.2 Phosphordlingung ......c.occcieiiniciiiiieicce e 267
12.3 Kallumdlngung......ooooiiiiiiiiiiicie e 271
12.4 MagnesiumdingUE .c..coouiiviireiiiie et 285
12,5 SCRWELEL 1ottt et e b e e aa e ssae e be e saeeenneenees 288
13 Mikronihrstoffe 295
13,1 MAN@AN .ottt 295
13,2 BOT c ittt e et e e et e ettt e et e e e taaeetteesateeenraeeseaeanns 297
13.3 ZLINK oottt e e e e e e e taeeaaaeeaans 297
13:4 KUPLET vttt 298
13,5 BISEI ciiiiie ittt ettt e e e e a e e e e bt e e e e e e aabr e e e e tbaaeeeannraaaeeaanaraeas 298
13.0 SELEN 1.nevieeieeeeeeeee ettt ettt et et e e et ereeeraeeaes 299
13.7 Begleitende Schadstoffe in Diingemitteln........ocociiiiiiiiiiiiiiiiicccce 301
13.8 Eintrage aus der Lufto ..o 302
14 Bestandespflege 305
14.1 Entwicklungsstadien ........cccoviiiniiiiiiiiii 305
14.2 Leitsitze fiir den integrierten Planzenschutz ..........cccooooiiiiiiiiiiiiiiiniiccce 306
14.3 Mechanische Pflege .........ociiiiiiiiiiiiiiiicicc e 306
14.4 Integrierte Bestandespflege........oooiiiiiiiiiiiiii 310
14.5 Grundsitze zum Einsatz der Herbizide .....occooovviiiiiiiiiiiiiiccee, 312
14.6 Fungizidbehandlungen..........ccoooiiiiiiiiiiiiiiiiiice e 314
14.7 Bekidmpfung der Blattliuse, Kartoffelkifer und Erdraupen ......ccoccoeiiiiiiiinnnnnnee. 318
14.8 FrostSChAEN ..oouviiiiieeiee ettt ettt ettt ereeeaeeenneas 319
14.9  Krautabtotung. .coveveievciieirieiieccice ettt 319
15 Beregnung 325
15.1 Aufgabe des Wassers und der Beregnung...........cccccoiviiiiiiiiinnininiincccneeeceeeas 325
15.2 Niitzliche Fachbegriffe .......ccoooiiiiiiiiiniiiiiiicicccee e 330
15.3 Potenzielle Nitrataustragsgefahrdung..........ccccoceiiiiiiiiiniiiiiccceeee 331
15.4 Transpirationskoeflizienten .........ccoooiiiiiiiiiiiiiiiiccc e 331
15.5 Dammform fiir die Beregnung.........cccccviiiiiiiiiiiniiiiiiiicccecccceeeiccees 332
15.6 BeregnungssteUCrUNE .....ououiieieuiiieriietieeiesietesciet et saess s sneveene 902
15.7 Beregnungstechnik und deren Kosten .........ccocociiiiiiiiiiiiicncee 333
15.8 Beregnungsempfehlung ... 334
15.9 Versuchsergebnisse: Wirkung der Beregnung.........cocuviiiiiiiiiiiniiicciicccene 334



16 Ernte und Einlagerung

16.1 Vorbereitungen im Lager.......cocoviviriiiiririniieeeess e
16.2 Vorbereitung auf dem Feld .........ocoooiiiiiiiiiicccecc e
16.3 ErnteteChnik coooeeeiiieeiiiee e e e eae e

16.4 Durchwuchs fiir Folgejahre vermeiden.........ccoociiiniiiiiniinicceeecee

16.5 Einlagerung......cococcoeeiviciiiiniiicinniciciniecenes
16.6 Nasse und kithle Witterung ......ccoocooveeeiinennnan.

16.7 Geteiltes Ernteverfahren.......c.ooviiviiiiiiiiiicicecceceecee e
16.8 Lagerhéhe — Haufenlager — Kistenlager ........cooooiiiiiiiiiiiicceees

16.9 Erdnester vermeiden.........cccoevuveeeviiiveeinieiieeieennn.
16.10 Digitale Knolle.......ccoceovvivniniinciniiinccncan
16.11 Kontrollen ......cooooiiiiiicieiiiceeceeceeeeee e
16.12 Chips- und Pommes frites-Sorten ........coceeevveuenenn.
16.13 Keimhemmung .......c.ccociiiiiiiiinicicce
16.14 Sorteneinsatz — Betriebsleitereinsatz ......................
16.15 Wenn alles schief geht?.........ccoooiniiiiinine

17 Versuchswesen

18 Dokumentation der Produktion

18.1 Beratung — Arbeitskreise .......ccccevevrevineiniicininnns
18.2 Vertragsanbau .......cocecevvevercinucnncnes e
18.3 Die Vollkostenrechnung — Unternehmensfithrung

Quellenverzeichnis

Sachwortregister

341

343
343
343
346
346
349
349
349
349
349
350
350
350
352
352

353

367

367
368
368

373

375



