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 234  Amarant-Nudelblätter mit Fisolen

 237  Ananas-Einkorn-Amarant-Törtchen

 142  Apfeltörtchen

 190  Aromatisiertes Waldfrüchtegelee mit  Blüten

126  Bayerische Creme mit Stiefmütterchen

 91  Bohnenpüree mit Feta und Artischockenblüten

 57  Borretsch-Salat-Quiche

 62  Borretschsoulé mit Knoblauchsoße

 109  Brötchen mit Schwertischcarpaccio

 173  Caroselli mit wildem Fenchel

 174  Crème Caramel mit Fenchel und Ingwerchips

 125  Dinkelpastaröllchen mit Quinoa und Bohnen

 159   Eclairs mit Granatapfel und Chrysanthemen

 110  Farfalle mit Sardellen und Lavendelblüten

 177  Fenchel-Milchshake

 41  Frittata-Spieße mit Kapuzinerkresse

 207  Garnelen mit Speck und Rosmarin

 25  Grüne Tagliatelle 

 219  Gurken-Apfel-Dessert mit Begonienblüten

 45  Kalbsiletrouladen mit Kapuzinerkresse

 95  Kartofeltörtchen mit kleinen Artischocken

 26  Kleiner Salat mit Büfelmozzarella und 

  Joghurt

 42  Kokoskügelchen mit Erdbeergelee und 

  Kapuzinerkresseblüten

 58  Kürbis-Kichererbsensuppe mit Borretsch und 

  Kombu

 96  Minipizzen mit Artischocken und Parmaschinken

 113  Mürbteigkekse mit Sesam und Lavendel

 204  Mürbteigschüsselchen mit Rosmarin-Birnencreme

 61  Perlgraupen-Törtchen mit Borretsch

 75  Ricottakuchen mit Rose

 92  Rohe Artischocken in pikanter Soße

 160  Rosa-Marchetti-Reis mit Bohnen und 

  Chrysanthemen

 79  Rosenblütenessig

 220  Rote Panna Cotta mit Begonienblüten

 146  Salat Frizzante

  145  Schokoladentrüfel mit Parákresseblättern

 141  Schokoladenpudding mit Parákresse

 76  Selbstgemachter Hagebuttentee

 189  Skrei mit Fisolen, Safran und Springkraut-Blüten

 129  Spargelaulauf mit Stiefmütterchen

 203  Tigelle mit aromatisiertem Speck

 233   Venusgläser mit Amarantblättern und 

  pikanten Perlen 

 29   Ziegenkäse in Zwiebelhülle mit 

  Madagaskar-Pfefer


