
COCKTAILS

Wer den Weg in die »New Asia Bar« (Swissotel  

The Stamford, 71. Stock) gefunden hat, wird nicht 

nur mit einem atemberaubenden Blick belohnt, auch 

die Cocktails sind exquisit. Die blaue Stunde bietet 

nicht nur ein magisches Panorama, sondern zudem 

preiswertere Cocktails bis 21 Uhr (bei der hohen Alko-

holsteuer in Singapur ein unschlagbares Argument).

DIM SUM 

Das Angebot dieser kleinen Köstlichkeiten ist riesig, 

egal ob man schon zum Frühstück beginnen möchte 

oder Sterne-Niveau sucht. Wer einen Vorwand sucht, 

um sich das legendäre »Raffles Hotel« genauer anzu-

sehen, der bekommt Dim Sum auch im hoteleigenen 

Restaurant »Royal China« serviert (reservieren!). 

LITTLE INDIA

Eines der populäreren Restaurants in Little India, das 

»Banana Leaf Apolo«, serviert das Essen traditionell 

auf Bananenblättern. Mutige testen eines ihrer Sig-

nature Dishes wie Black Squid oder Fish Head Curry.

SÜSSES

Singapur ist ein Paradies für Naschkatzen, egal ob 

 einem der Sinn nach asiatischen Süßigkeiten, Maca-

rons oder ausgefallenen High-End-Desserts steht. 

Keinesfalls entgehen lassen sollte man sich den 

 klassischen High Tea in einem der großen Hotels wie 

»St. Regis«, »Shangri-La« oder »Mandarin Oriental«.


