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$UDFRANKREI(H

Siidfrankreich ist und bleibt ein Land der Sonne,
der Schénheit, des Meeres. Ein Land von
unerhérter Vielseitigkeit, in dem sich auf oft
unerwartete Weise Vergangenes und Gegen-
wirtiges, Tradition und Moderne iiberlagern,
aufeinanderstofien, sich verbinden. In dem
Griechen, Romer, Westgoten, Sarazenen,
Katharer, Troubadoure, mazenatische Pipste,
Santiago-Pilger, Revolutionire und napoleo-
nische Soldaten, internationale Literaten,
Kiinstler und Ingenieure ihre Spuren
hinterlassen haben.
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Es ist ein Land mit grofler gemeinsamer
Vergangenheit und bis zu einem gewissen Grad
auch gemeinsamer Lebensanschauung und
humanistischer Pragung. Denn ganz Sudfrank-
reich teilt jene griechisch-rémischen Wurzeln
und Traditionen, die einst eine ,Einheit der
Zivilisation” begriindeten und deren Einfluss in
den Stadten und auf dem Land weiterlebt und
ihre Bewohner bis heute prigt.

Uber 190 Bilder zeigen die Schonheiten des
franzésischen Siidens. Vier Specials berichten
iber die kostliche Regionalkiiche, die berithmten
Maler des Midi, romische Relikte und die
Geschichte der Katharer.

Unser gesamtes Programm
finden Sie unter:
www.verlagshaus.com
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