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VORWORT

Mit den , Arbeitsblattern fir das Gastgewerbe — Grundstufe“ liegt der erste Band von Arbeitsmaterialien fiir den
handlungs- und lernfeldorientierten Unterricht im Fachbereich Gastgewerbe vor.
Anhand von Lernsituationen zu den Lernfeldern
® Arbeiten in der Kiche
® Arbeiten im Service
® Arbeiten im Magazin
werden die inhaltlichen Schwerpunkte der gemeinsamen Grundstufe der gastgewerblichen Ausbildungsberufe
e Koch/Kdchin,
® Restaurantfachmann/-frau
¢ Hotelfachmann/-frau
® Fachkraft im Gastgewerbe und
e Fachmann/-frau fir Systemgastronomie

behandelt. Die ,,Arbeiten im Magazin“ sind vom Umfang den anderen Lernfeldern gleichgestellt und bieten viel-
faltige Ubungsmaoglichkeiten. Die Arbeitsablaufe im Magazin werden fur die Auszubildenden transparent und sie
kénnen sie praxisgerecht vertiefen.

In allen Aufgaben werden realistische berufliche Situationen zur Grundlage genommen. Lerninhalte werden Uber-
sichtlich zusammengefuhrt, um als zukunftige Arbeitsgrundlage strukturiert den handlungsorientierten Unterricht
zu unterstutzen. Weiterfithrende Aufgaben in verschiedenen Schwierigkeitsstufen geben Anregungen fur eine
erweiterte Sicht auf Probleme des Alltags in der Gastronomie und regen zum Nachdenken Uber komplexere
Situationen an.

Jede grofRere Lerneinheit schlieft mit Multiple-Choice-Fragen im Stil der Abschlussprifung ab. Einfache
Berechnungen sind in die Aufgabenstellungen integriert, wo es thematisch sinnvoll ist. Der Losungsband enthalt
im Anhang ausfuhrliche Musterlosungen fur die weiterflUhrenden Aufgaben.

Die ,,Arbeitsblatter fiir das Gastgewerbe“ konnen vielseitig eingesetzt werden:

e zur Wiederholung und Festigung des Lernstoffs sowie ® im Teilzeit- und Blockunterricht oder
® zur Prafungsvorbereitung ® zum Selbststudium

Neu in der 5. Auflage:
Die 5. Auflage wurde aktualisiert. Aufgenommen wurden u.a. zusatzliche Aufgaben zum Fachrechnen.

Niemand ist perfekt: Fur konstruktive Kritik, Anregungen und Winsche sind Autoren und Verlag dankbar. Wir
wunschen allen Nutzern viel Erfolg bei der Arbeit mit den Arbeitsblattern!

Winter 2014/15 Autoren und Verlag
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