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Rezepte
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8 Kühl, fruchtig, frisch
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Joghurttörtchen mit Beerensauce
Apfelcremetorte
Bimen-Karamell-Torte
Mandarinen-Torte
Erdbeertorte
Himbeer-Schicht-Torte
Kirsch-Vanille-Torte
Kokos-Creme-Schnitten

Maracujatorte
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Preiselbeer-Sahne-Torte
Aprikosentarte
Pflaumentorte
Zitronentorte
Melonentorte
Cantuccini-Pfirsich-Reistorte
Panna-Cotta-Torte
Exotentorte

Süßkirschen-Pumpernickel-Torte

Cremig, leicht, schokoladig
Schoko-Minze-Tarte
Käsesahne
Chocolate-Cheesecake
Schokoladentorte black & white
Marzipantorte
Nugat-Keks-Schnitten

Geeiste Früchte-Muffins

Pina-Cotada-Torte
Irish-Coffee-Torte
Caipirinha-Torte

Minitorten im Glas
Tiramisu
Cantuccini-Torte
Aprikosentorte
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Giotto-Törtchen
Schokokuss-Törtchen

Cappuccino-Torte
Espresso-Pastete
Charlotte »Siciliana«
Zuppa Romana

Baiser-Eistorte
Eisgugelhupf mit Karamellnüssen

Beerenparfait
Weißes Schokoparfait

Mokkacremetorte

Stracdatellatorte
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