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Eiernudelteig

Gebrannter Nudelteig

Safrannudelteig

Weißer Nudelteig 

Buchweizennudelteig 

Vollkornnudelteig 

Roggennudelteig 

Tomatennudelteig 

Rohnennudelteig 

Spinatnudelteig

Tomatensauce

Gelbe Tomatensauce

Fleischragout Bolognese

Bolognese-Ragout handgeschnitten

Bechamelsauce

Kräuteröl

Parmesan-Espuma

Fleischfüllung

Fleischsuppe

40 Spinatnudelteig

41 Tagliatelle

42 Alternative Ravioli

43 Rondelle
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46 Gnocchi sardi
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Penne mit Eigelb und Zucchini

Bigoli mit Steinpilzen

Pipe rigate mit Pfifferlingen und 
Zitronenthymian

Casarecce Mamma rosa

Lasagne mit Melanzane, Tomaten 
und Büffelmozzarella

Nudelblätter mit Pilzen und Kräutern

Rondelle mit Melanzane und Salbei 

Pizzoccheri mit Kartoffeln, Grünkohl 
und Fontina-Käse

Kastaniennudeln mit Spinat 
und Walnüssen

Sesambandnudeln mit Currygemüse

Fettuccine mit Artischocken 
und Kapern

Heu und Stroh mit Salbeibutter 
und Piccadilly-Tomaten

Spaghettini mit Tomaten 
und Basilikum

Mezze maniche mit Grillgemüse

Orecchiette mit Gemüse-Safran-Sauce

Casarecce mit gelben Tomaten 
und Taggiasche-Oliven

Mezze maniche mit Puntarelle 
und Kirschtomaten

Gemüselasagne

Schüttelbrotnudeln mit Pinoli 
und Butter

94 Ravioli mit Rosmarinbutter 
und Kräuterseitlingen

96 Farfalle mit Spargelsauce 
und Trüffeln

98 Fregola sarda mit Kürbis 
und scharfer Salami

100 Bucatini mit Basilikumpesto

102 Linguine mit gelber Tomatensauce

104 Tomaten-Tagliolini mit 
getrockneten Tomaten und Rucola

106 Spaghetti aglio, olio e peperoncino

108 Paccheri all’arrabbiata

110 Asia-Nudeln mit Grünkohl 
und Sojasauce

112 Tagliatelle mit Steinpilzsauce



116 Bavette mit Hummer 
und Artischocken

118 Spaghetti allo scoglio

120 Garganelli mit Spargel und Sardellen

122 Spaghetti mit Venusmuscheln

124 Cavatelli mit Moscardini

126 Linguine mit Cime di rapa 
und Garnelen

128 Fusilli mit Thunfisch und Erbsen

130 Conchiglie mit Peperoni 
und Stockfisch

132 Bigoli mit Calamari

134 Fettuccine mit Zucchinicreme 
und Jakobsmuscheln

136 Gnocchi sardi mit Miesmuscheln 
und Piccadilly-Tomaten

138 Malloreddus mit geschmortem 
Oktopus

140 Strigoli mit Thunfisch 
und Ofenpeperoni

142 Tomatennudelblätter mit Saibling 
und Parmesan-Espuma

144 Tagliatelle mit Räucherlachs 
und Fenchelkraut

146 Spaghetti hausgemacht 
mit Garnelen und Erbsen

148 Linguine mit Garnelen und Curry

150 Pizzicotti mit Räucheraal und Bohnen

152 Vermicelli alla puttanesca

156 Rohnenravioli mit Ricotta- 
Kräuter-Füllung

158 Pappardelle mit Geflügelfüllung 
und Trüffeln

160 Ravioli mit Almkäse-Fonduta 
und Pfifferlingen

162 Conchiglie mit Gorgonzola- 
Mascarpone-Sauce und Rucola

164 Maccheroni all'amatriciana

166 Tortellini mit Kürbis und Pancetta

168 Garganelli mit Rohschinken 
und Puntarelle

170 Fusilli mit Radicchio und Speck

172 Lasagne Bolognese

174 Cannelloni mit Fleischfüllung

176 Maltagliati mit Kichererbsen und Speck

178 Bucatini mit Rohschinken und roter 
Zwiebel

180 Maccheroni alla calabrese

182 Lumachine mit Salsicce und Mangold

184 Pappardelle mit Wildragout

186 Spaghetti Bolognese

188 Ditaloni rigati mit Bohnen und Sopressa

190 Spaghetti alla carbonara

192 Glasnudeln mit Hühnerbrust und Papaya

194 Fusilli mit Peperonicreme und Burrata

196 Fagottini mit gelben Datteltomaten 
und Mozzarella

198 Cannelloni mit Taleggio-Füllung 
gebacken


