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Frisch aus dem Ofen: Ob leckerer Zwetschgendatschi, fruchtiger
Rhabarberkuchen oder cremiger Bienenstich - diese Klassiker
diirfen auf keiner Kaffeetafel fehlen.
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Zum Friihstiick, zu Ostern oder zum Kaffee: Von diesen kostlichen
Spezialitdten mochte sich jeder gern noch eine Scheibe abschneiden.
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0Oh, wie verfiihrerisch! Das ganz besondere Hefearoma macht Waffeln,
Puddingschnecken oder Quarkkiichle zu echten Gaumenfreuden.
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Hier geht uns das Herz auf: Bei warmen Kirschbuchteln, Schusterbuben
oder Ferdinandeln kommt auch ein Stiick Geborgenheit mit auf den Teller.
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0b gezuckerte Apfelkrapfen, Frankische Feuerspatzen oder kdstliche
Springnudeln - diese heil} begehrten Leckereien sind jede Siinde wert!
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GenielRen mit Laib und Seele: Knuspriges Bauernbrot, Genetzte Vesperlaible
und Oberschwidbische Seelen machen Heilhunger auf Deftiges.
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