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Kochen des Fisches, Suppe die Ucha heifSt
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Suppe des Weins
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Pirogi der Rinderleber
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Kochen des Kaninchens

Der Truthahn, gefillt auf wunderbare Weise
Ente, gebraten mit Griinzeug
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Ente, etwas anders zubereitet
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Huhn, gebraten mit Pilzen

Gefiillter frischer Lachs
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Fisch mit Walniissen
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Sauce fiir das gebratene Wild
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Sauce, die Bachitsheski heift
Sauce des Spargels
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Ratafia der Rosenblitter
Otka der Zitrone
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Granatapfel-Otka
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Zuckerkandis und Eingemachtes

Kochen der Orange mit Zucker
Kochen der Quitte zu Zuckerkandis
Kochen der Birne zu Zuckerkandis

Kochen der Erdbeeren mit Zucker zu

Zuckerkandis
Kochen der Kirschen mit Zucker
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