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0 4 Benvenuto nel nostro mondo — Willkommen in unserer Welt!
Mit Pizza con Amore wollen wir die Liebe zu unserer Heimat Italien teilen.

10 Sempre con Amore!
Ein liebes Grufwort von unserem Freund Frank Elstner.

12 Wetten, dass es hier gleich rund geht?
Tradition meets Instagram: von Lebensfreude und den besten Pizzen weit und breit.
Lust auf einen Blick hinter die Kulissen bei uns im Mamma Lina?

3 8 Zwischen Vesuv und Wahnsinn
Koffer packen, Sachen schnappen und ab in den Siiden!
Wir nehmen euch mit auf einen Roadtrip ins pulsierende Neapel, die Heimat der Pizza.

6 4 Das Geheimnis von Fior di Latte
Welcher Kése ist der beste fiir eure Pizza?
Dieser Frage gehen wir in einer ganz besonderen Kase-Manufaktur mal auf den Grund...

10 8 Die wichtigsten Zutaten fiir gute Pizza
Von Pizza-Mehl mit dem richtigen W-Wert iiber Semola und Mozzarella di Bufala:
Alles Wissenswerte rund um die wichtigsten original italienischen Zutaten.

112 Wie man Pizza daheim perfekt hinbekommt
Keinen Pizza-Ofen? Macht nichts.
Wir haben ein paar elementare und einfache Tipps und Kniffe fiir euch zusammengestellt.

116 Das rote Gold von Napoli
Die perfekten Tomaten fiir Pizza sind so empfindlich, dass man sie in Dosen findet: als Pelati!

132 Von einem, der auszog und sein Gliick fand
Unterwegs in Terzigno, auf der Suche nach den Wurzeln unserer Familie:
Warum die Erfolgsgeschichte vom Mamma Lina eigentlich am Fufle des Vesuv begann.

1 52 Vom Hackepeter zur Kostlichkeit
Qualitdt hat bei uns hochste Prioritdt! Ein Besuch in unserem Partnerbetrieb,
der Metzgerei Krug in Gaggenau.

2 0 O Grazie per il grande supporto!
Ein dickes Danke an alle, die dieses Buch mit ihrer Unterstiitzung erst moglich gemacht haben - wie etwa

Ernst-Jiirgen Wackenhut, Accursio Giandalia von Sapros in Karlsruhe und das team tietge.



