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A modo mio - Italiens Kiche
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Salate, Antipasti und Beilagen

KALT GENIESSEN
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Hauptspeisen mit Fisch und Fleisch
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KUCHEN, SUSSE BROTE & KEKSE
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Meine Vorratskiche

EINGELEGTES GEMUSE

Mammas beste Giardiniera

Eingelegte rote Zwiebeln mit Rosinen
und Rosmarin

Gegrillte Paprika mit Chili und Koriander
Marinierte Oliven

LIKOR, SAFT UND SIRUP
Nonna Ninas Rosen-Elixier
Lavendel-Rosmarin-Sirup
Tomatensaft-Variationen
Nonna Ninas Eierlikor

MARMELADE MAL ANDERS
Erdbeermarmelade mit Rosmarin und
rosa Pfeffer

Traubenmarmelade mit Minze und Chili
Orangenmarmelade mit Safran
Milchkaramell
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