Vorwort seite 6

ObStZEit ab Seite 10

Ob Johannisbeerkuchen, Kirsch-Baiser-Kuchen oder Erdbeer-Biskuitrolle -
diese Kuchen sind reif fiir die besten Friichte der Saison.

Schmalzgebackenes ab seite 44

Von Schneeballen iiber gefiillte Krapfen bis hin zu siiRen Topfen-Nudeln -
warm serviert schmecken sie einfach unwiderstehlich gut.

Kuchen fiir jeden Tag ab seite 64

Marmor-, Nuss- oder Eierlikérkuchen - alle késtlich und so schnell gezaubert,
dass sie gern haufiger auf die Kaffeetafel diirften.

Sonntagskuchen' ab seite 94

0b kostliche Punschtorte, Frankfurter Kranz oder festliche Prinzregententorte -
diese Prachtstiicke diirfen nicht fehlen, wenn es etwas zu feiern gibt.

Kleines und Feines ab seite 124

Hochzeitskiichlein, ‘Nussbeugel oder Schokoladen-Kirsch-Windbeutel -
eins haben diese Kostlichkeiten alle gemeinsam: Ein Stiick ist viel zu wenig!

Kasekuchen ab seite 154

0Ob saftige Eierschecke, Baiser-Quark-Kuchen oder Pflaumen-Schmand-Kuchen -
diese Kdsekuchen gehoren zu den Favoriten auf jedem Kuchenbuffet.

Adventszeit ab Seite 178

Mandel-Spekulatius, Quarkstollen oder Spitzbuben - diese Klassiker aus der
Weihnachtsbackerei wiinschen wir uns alle Jahre wieder!

Mehlspeisen und Strudel ab seite 204

Apfelstrudel, Rohrnudeln oder Kaiserschmarrn: Bei diesen siiRen
Mahlzeiten freut sich die ganze Familie auf einen Nachschlag.
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