Tipps & Tricks rund ums Platzchen backen

Klassiker

Anislaible
Basler Leckerli

Bethmannchen

Elisen-Lebkuchen

Florentiner %

Hausfreunde

Heidesand %

Husarenkrapfen
Lebkuchen

Nussecken %

Omas Gewdirzplatzchen................

Schwarz-WeiRR-Gebick %
Spekulatius

Spitzbuben. %

Springerle

Vanillekipferl

Zimtsterne

Bibliografische Informationen
https://d-nb.info/1237063477
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46
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Ausstecher

Butterblumen
Butterplitzchen %
Eierlikrsterne
Glasierte Herzen %
Haselnuss-Sterne %
Herzen mit Quitte
Karamellbdumchen
Kokosquadrate
Mandarinenringe
Mandelherzen
Nougatringe %
Orangenmonde
Pflaumen-Mohn-Blumen..........ccccccccccvuuuues
Teegeback
Zitronensterne

52
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80
82
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Geformt & gespritzt 84
Apfel-Schoko-Monde % ............ueoeeuune. 86
Baumkuchenspitzen 88
Erdnuss-Stangen % 90
Glihweinrauten 92
Glihweinwdirfel 94
Haferkekse % 96
Honigrauten 98
Limettenstangen  ..........ccooveevevovereennnee 100
Mandelcreme-Platzchen.............couun..... 102
Marzipan-Pflaumenrolle.............cccouuu..... 104
Mokkakugeln % 106
Nusshérnchen % 108
Orangen-Stangen 110
Pistazien-Tannen 112
Shortbread % 114
Spritzgebick % 116
Traumstlicke 119

Die mit % markierten
Platzchen eignen sich fiirs
ganze Jahr.

Eiweifgebick 120
Amarettini % 122
Baiserstangen % 124
Dattelhiitchen 126
Espresso-Schoko-Wolken % .................. 128
Kokosmakronen 130
Mandelhérnchen # .......eevvecenerrcreneee. 132
Marzipanherzen 134
Preiselbeer-Tupfen 136
Schoko-Edelweif3 138
Ohne Backen 140
Eierlikér-Kugeln % 142
Heinerle 144
Kalter Hund % 146
Marzipankartoffeln 148
Nougatpralinen 150
Orangentriiffel % 152
Rumkugeln % 154
Schoko-Crossies % 156
Tannenbiume. 158




