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Get Cosy! — 6

Saisonhelden und
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Gemiise und Obst — 12
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Maronencremesuppe mit Estragon
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Erdniissen — 26
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Radicchio und Gorgonzola — 46

Belugalinsensalat mit
Rostkiirbis, Ziegenkase und
Mango-Chutney — 48

Waldpilzgalette mit
Ziegenkidse und Thymian — 50

Boeuf bourguignon -
Rindfleisch-Schmortopf
aus dem Burgund — 52

Rosenkohltarte
mit Haselniissen— 54

Spicy Fiacherkiirbis mit
Chili-Honig-Glasur und Feta — 56

Cannelloni mit Rucolafiillung
und Pinienkernen — 60

Hihnchen-Pie mit Réstknoblauch
und Pilzen — 62

Ofencamembert
mit Briochekranz — 64

Lamm-Schmortopf mit
Guinness — 66

Veggie-Moussaka
mit Belugalinsen — 68

KARTOFFELN & KOHL

Kartoffel-Shakshuka
mit Krautersl — 72

Kumpir mit Buchweizensalat
und Rotkohl — 74

Kartoffelgulasch
mit Spitzkohl — 76

Pierogi mit Kartoffel-

Quark-Fiillung, Schmorzwiebeln
und Sauerrahm — 78
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