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Grundrezept Dashi-Bruhe
Misoshiru — Misosuppe
Shoyu-Ramen mit Huhn
Miso-Ramen mit Pilzen
Ramen mit Tempura-Garnelen

Grlntee-Zaru-Soba
mit Thunfisch-Tataki

Tori No Teriyaki -
Teriyaki-Hahnchen

Tonkatsu — Japanisches Schnitzel
Oyakodon - ,Eltern-Kind-Schussel”
Yakisoba mit Spargel und Tofu
Yakimeshi

Iri Dofu -
Pfannengerihrter Tofu mit Gemise
Matcha-Tiramisu

Hotto Keiki -
Japanische Soufflé-Pfannkuchen

Kuro Goma Aisu —
Schwarzes Sesam-Eis
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