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Grundlagen

Vorbereritung & Werkzeuge

Das Arbeitsmaterial fir Motivtorten
Torten fullen und eindecken
Fondant — Der richtige Umgang
Zeitplan fur Motivtorten

Grundrezepte

Fondant

Blatenpaste

Biskurtteig

Murbeteig
Marshmallow-Rice-Crisp-Masse
Vanille-Rahrteig
Schokoladen-Ruhrteig
Zitronen-Ruhrteig
Kurbisteig
Spekulatius-RUhrteig
Lebkuchenteig

Teig ,Sacher Art"
Maulwurfkuchen
Vanille-Cupcaketeig
Schokoladen-Cupcaketeig

Bibliografische Informationen
http://d-nb.info/1222448270

Deutsche Buttercreme
Amerikanische Buttercreme
Ganache

Erdbeercreme
Zitronencreme
Eierlikér-Sahne-Creme
Baiser

Motivtorten fir GroB und Klein

Cheeseburger-Torte

Sommerliche Flip-Flop-Torte
Schrecklich nette Monster-Torte
Rosen-Swirl-Torte
Erdbeerherz-Torte

Rasante Rennstrecken-Torte
Lieblich zarte Vogelhduschen-Torte
Pastellige Baiser-Drip-Torte
Kraken-Torte

Kunterbunte Regenbogen-Torte
Bluhend schéne Blumenkasten-Torte
Niedliche Roboter-Torte
Honeybee-Gravity-Cake
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Tierisch siiBe Motivtorten

Semi-naked Waldtier-Torte
Mama-und-Baby-Eisbdr-Torte
Stolze Schwan-Torte
Gepunktete Koala-Torte
Neugieriger-Maulwurf-Torte
Kdaseliebende-Maus-Torte
Freundliche Faultier-Torte
Liebevolle Gute-Nacht-Kuss-Torte
ZuckersUfze Teddy-Torte
Hasenbaby-Torte

Elefant auf der Tortenwiese
Hungrige-Raupe-Torte
Be-My-Valentine-Torte
Osterschaf-Torte
Muttertags-Torte
Schwarze-Katze-Torte
Lebkuchen-Weihnachtsbaum
Partykatzen-Torte
Schoko-Traumpaar-Hochzeitstorte
Maritime Hochzeitstorte
Babyschuh-Torte
Mondbdr-Torte

Erstklassige Schul-Torte

Cupcakes, Kekse & Co.

Frostige Cupcakes

Marchenhafte Frosch-Cupcakes
Lagerfeuer-Cupcakes
Keksverriickte-Monster-Cupcakes
Flatternde Schmetterling-Kekse
Piraten-Cupcakes

Rotnasige Rentier-Cupcakes

Uber die Autorin
Uber die Fotografin
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