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Vorwort
Weil3 - Silber

Gebeizte Lachsforelle mit sommerlicher Liebstockel-Minze-Creme - Blumenkohl mit Mozzarella-Dashi -
Rettich zwischen roh und gekocht, mit Ziegenkasesauce und Karottenpiree + Minifleischkichle mit Lauch-
gemuse und gebrannter Créme fraiche - Pa amb tomaquet / Pan con tomate - Kartoffelsalat a la Waldviertel -
Klippfisch am Spief - Tagliatelle all'olio di sarde e capperi

Schwarz - Hellbraun

Kabeljau mit roter Paprikacreme, Lorbeer und schwarzen Spaghetti alla Chitarra - Honigmelone mit Holunder-
beeren - Stierwade, aromatisiert und zugenaht - Schweizer Rosti -+ Umami-Sake-Kaffee fiir rohen Fisch -
Rosinencreme - Knusperhirsch mit Dippanierung und Kartoffelschmalzpliree * Aromatisch modifizierter
Dresdner Stollen - Weihnachtsduftsterne - Paté vo dr Alb ra mit Hagebuttenmarkhaube * Wildschwein mit
Kartoffelpuree, Lauch und Wirzsauce - Karotten-Mandel-Piree mit Macis - Cremiges Sellerie-Nuss-Gemiise -
Kosakenzipfel a la Loriot - Ungeknetetes Bockbierbrot aus dem Gusseisenbrater - Scholle, nach Art der sauren
Mullerin (a la meuniere aigre)

Dunkelviolett - Rosa

Gigot d’aubergines a la provencale - Blaukraut mit Vanille, Tonkabohne und Salzkaramell - Meerasche mit pink-
farbenem Salz und Artischocken - Dry-aged dried beef & Blutgewiirz - Bratapfel revisited - Erdbeer-Tomaten-
Gazpacho - Mexikanische Eier - Fischbauchstabchen - Kalte Friichte-»Minestrone« mit Campari - Garnelen-
schalensauce an Krauterfisch mit Saisongemse - Kalbsbriesragout - Steirisches Wurzelfleisch mit viel Kren -
Rognons blancs im Knuspermantel mit buttrigen Champignons
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Kupfer - Creme

Enten-Linsen-Cassoulet - Saftgulasch - Petit Marnier - Belegter Kartoffelpudding auf Emmentalerbrihe - Ei-oli -
Forellentatar mit Sauce grenoble-mentoise - Aligot Ardéchoise - Joel Robuchons legendares Kartoffelpuree
Universelles Quittenpuree - Blitzsauce aus Schweinekammknochen - Normannische Apfel-Brie-Creme - Kai-
sergranattatar mit Spargel, Shiitake und Kaffee-Salami-Dashi - Mit Leber geflllte Stubenkiken mit Butter-
milchkraut - Spargel mit Buttersauce und Spinat - Lammkoteletts mit Zitronen-Olivenol-Kaviar - Soleier mit
hellbraunen Strahnen

Grin - Blau

Chinakohl mit Wurst - Buchweizen mit Lauch, Birne und Raucheraal - Basilikum-Knoblauch-Creme mit Som-
mergemise * Trauben-Gurken-Suppe zum Dessert - Griine-Sauce-Krauter-Griel3klofchen auf Lauchgemuse -
Sommerliche Kaffee-Bohnen auf Karottengrunpuree und Kaffee-Bohnensahne - Gebratener Kaisergranat mit
Schnittlauchol - Spargel mit Monchsbart und Pinienkernen - Suppengrinpuree - Mohn-Rigatoni mit Huhner-
innereien und Knoblauchsauce - Kopffruchtsalat - Griinkohl mit Lauch und Backerbsen - Tabakbirnen - Algen-
spinat * Anisspinat mit sauren Zwiebeln - »Low Carb Pizza« Terre et Mer - Rosbif jardiniére
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