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Für ein perfektes Timing 5

Rindertatar mit Parmesan-Creme und
Parmesan-Chips 6
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Maronensuppe mit weihnachtlichem
Topping 28

http://d-nb.info/1232517224


Blätterteigküchlein mit Maronen und 
Ziegenkäse auf Pilzrahm 30

Lebkuchen-Creme mit Schoko-Karamell-
Swirl und Amarettini 34

Amaretto-Drink 36
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Fenchelsalat mit Orange, Granatapfel 
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Weihnachtsbaum-Pizza 
mit Spinat-Füllung 52

Rinderbraten mit Rotkohl und 
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Pflaum en-Anis-Limo 
mit Champagner 62


