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INHALT

7 Vorwort

Breakfast

Zitronen-Ricotta-Pancakes mit Blaubeersauce 
Frühstückscurry für Percy Phelps
Windbeutel mit Rührei und Pilzen
Frühlingskräuterwaffeln mit Limetten-Schmand-Dip 
Birlstone Overnight Oats mit Beeren 
Spinat-Lachs-Wraps für unterwegs
Omelett mit Henry Baskerville
Sally Lunn Bread
Eggs Benedict
Honig-Granola mit Joghurt und Zimt-Pflaumen

Lunch

Cornish Pasty
Grillgemüse mit Gewürznüssen
Shepherd’s Pie aus dem Wirtshaus „Kampfhahn“ 
Scotch Eggs
Kabeljau im Kataifi-Teig mit Süßkartoffelpommes 
Rote-Bete-Tarte mit Ziegenkäse
Ploughman’s Lunch in Kent 
Roastbeef mit Remouladensauce
Yorkshire Pudding
Gartensalat mit Putenbrust und Trauben 
Brunnenkressesuppe aus dem Gasthaus 
„Zum schwarzen Schwan“
Zunge mit Madeirasauce in Baskerville Hall 
Flammkuchen mit Speck und Zwiebeln

http://d-nb.info/1230916458
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Tea Time

Scones mit Clotted Cream und Lemon Curd
Watsons Gurkensandwiches
Mrs. Hudsons Shortbread
Victoria Sponge Cupcakes
Orangenkuchen für John Openshaw
Scottish Baps mit Cheddar und Zwiebelchutney
Welsh Cakes
Zitronen-Lavendel-Cheesecake
Quarktaschen mit Beeren-Brandy-Creme
Schoko-Kekse für die Baker-Street-Spezialeinheit

Dinner

Orientalisches Kürbisragout
Eine Kiste voller Delikatessen
Goldinos Hummerkrabbensuppe
Forelle aus dem Mühlenbach
Gänsekeule mit geheimer Füllung
Beef Wellington
Cambridge Burnt Cream
Knusper-Camembert zum Feierabend
Lammkeule mit Erbsen in Kräuter-Minz-Pesto 
Apfel-Mascarpone-Trifle zur Feier des Tages 
Coq au Vin mit Austernpilzen

Drinks

Portonic Rose
Tee-Cocktail mit Gin, Grapefruit und Ingwer
Scotch Apple
Baker Street Nightcap
Sherlocks Espresso Martini
Cocktail für Victor Hatherley

Meine geheimen Notizen
Die Geschichten zu den Rezepten
Register
Team


