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Vorwort

Grundzutaten

Wirkung der Grundzutaten

Altbrot

Niitzliche Brotbackhelfer
Teigfiihrung

Brot-Vorstufen im Uberblick

Teig kneten und falten

Teig zu einer Kugel formen

Teig zu einem ldnglichen Laib formen
Die Zeit

Dampf

Haiufige Fragen — vor dem Backen
Haiufige Fragen — Backen und danach

Brote mit Weizen

Buurebrot

Weggli und Murren

Randenbrot

Ruchmehl-Schiffchen
Sonntagszopf

Herdopfelbrotli

Vollkornring im Kiirbiskernmantel
Riiebli-Baguettes

Baguettes

Brote mit Dinkel

Brosmeli-Brot

Mohn-Zo6pfchen

Focaccia mit karamellisierten Zwiebeln
Safran-Kreuzbrot

Chia-Ahren

Molke-Packli

Dinkel-Gugelhopf

Sonnenbrot

Honig-Zopf
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Brote mit Inhalt
Feigen-Mandel-Brot
Chnoblibrot fiir Eilige
Insider-Brot
Chornli-Spitzen
Béarlauch-Zwirbel
Friichtebrot
Teigtaschli
Flockli-Brot
Oliven-Twists

Brote mit Sauerteig

Das Anstellgut: Herzstiick Thres Sauerteigbrotes
Den Sauerteig herstellen und das Brot backen
Thr Anstellgut auf Trab halten

Und sonst noch?

Weizensauerteigbrot
Faulenzerbrot
Roggen-Ring
Ruchbrot
Maronibrot
Dinkelvollkornbrot
Leinsamen-Altbrot
Sesam-Knusperli
Weizen-Roggenbrot

Siisse Brote
Brotkuchen
Brioche-Knopfli
Himbeer-Stern
Riieblikuchen
Schoggibrot
Dreikonigskuchen
Zimtschnecken
Hefekuchen



