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Die Herstellung
von Schokolade

Die Herstellung
von Nougat

Die Kakaosorten
Die Schokoladensorten

Die Verarbeitung
von Schokolade

Basis-Rezepte
Mirbeteig-Tortenboden

Schokoladen-Gewtirz-
Biskuitboden

Heller Biskuitboden
Dunkler Biskuitboden

Schokoladen-Biskuitboden
ohne Mehl

Baiserboden

Ganache von dunkler
Schokolade

Buttercremes
Siruptranke (L&uterzucker)

Gerostete Kakaobohnen

Desserts
Mousse au Chocolat
Moelleux au Chocolat

Mango-Traum
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Eis

Klassische Eissplittertorte

Eissplitter-Haselnuss-Nougat
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Kleingeback
Schoko-Meringue
Schokoladen-Salami

Schokoladen-Cookies
mit Haselnlssen

Helle Cookies mit
Schokoladen-Chips

Schokoladen-Muffins
Walnuss-Brownies
Scones
Schokoladen-Financiers

Financiers mit Kakao-Nibs

Pralinen
Walnuss-Marzipan
Triffel Pur Ecuador

Marc de Champagne-
Triffel

Buttertriffel
Honig-Mandel-Truffel

Rum-Rosinen Praline
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Torten und Kuchen
Schwarzwalder Kirschtorte
Schokoladensahne-Torte

Dattel-Feigen-
Schokokuchen

Schokoladentarte
Sachertorte

Schokoladen-Mandel-
Kuchen

Schokoladen-Kuchen

Schoko-Kirschkuchen
mit Kése-Topping

Triffli

Schoko-Buttercreme
mit Erdbeeren

Schoko-Obstkuchen
Russischer Zupfkuchen
Panforte
Rum-Pekan-Tarte

Schokoladentarte
mit Frucht-Glasur
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