Inhalt

Vorwort
Aromatische Kohlenwasserstoffe .................ccooiiiiiiii 1
1 BenZol ..ottt 2
1.1 Kekulé-Struktur des Benzols ........cc.cceveeeuuiieiiunieiiniiiiiiiieneennnnen. 2
1.2 Bindungsverhiltnisse im Benzol aus heutiger Sicht ..........c............. 4
1.3 Mesomerieenergie des BEnzols ...........cecvueviiniiiineiiniiiinniinnennnnnn. 5
14 Halogenierung des Benzols ..........c..cveeiiiiiiiiiiiiiiiiiinreriiieeeeiiieas 6
1.5 Gewinnung und Verwendung von Benzol .............ccooeeviviiinnnnnnn... 7
1.6 Andere aromatische Verbindungen .............ccceeeuvevunierneeennnnennnns 9
2  Derivate des Benzols: Phenolund Anilin .............cc.ooeeiinniinnn.l, 12
2.1 Phenol (Monohydroxybenzol) ...........cceeeeeiiiiieiiiiinnreiiinneeiiinenns 12
2.2 Vergleich der Aciditit von Phenol, Alkanolen und Carbonsiuren ...... 15
2.3 Anilin (Phenylamin) .........cccooiiiiiiiiiiiiiiiii e 18
2.4 Vergleich der Basizitit von Anilin, Ammoniak und

aliphatischen Aminen ..........cccoooiveiiieiiiiniiine e 18
Struktur und Eigenschaften von Farbstoffen ...............c...ccooooii. 23
1  Molekiilbau und Farbigkeit ..........ccceevveiiiiiiiiieiiiiniiieeieeeee, 25
1.1 Chromophore .......cceiiiiiiiiiiiiiiiieiiie et 27
1.2 Auxochrome, AntiauxochIome .........ccooiviuiiiniiiiiiiiiieeeeenaee, 28
2 Azofarbstoffe ........cc.oiiiiiiiiiiii e, 33
2.1 Herstellung von Azofarbstoffen ..........ccoeeeviiiiiviiiiiiiiieinnieinn. 33
2.2 Azofarbstoffe als Indikatoren ............cccuieeeniiiiiiiiiiiiiiiiiene, 35
3 Naturfarbstoffe ........ccooviiiiiiiiiiiiiiiii e, 40
3.1 PIGMENTE ...cuuiiiiiiniiiiiiiiiiii it 40
3.2 CarotiNOIde ..cceuueeenneeinniiiieinieii et 41
3.3 Chlorophylle ....cccuvuuiiiiiiiiiiiin et 42
3.4 Textilfarbung ......cocuuiiiiiiiiiiiiiiiiiii e 45

Bibliografische Informationen HE
http://d-nb.info/1075208661 digitalisiert durch IONAL
BLIOTHE


http://d-nb.info/1075208661

KUNSESEOT R ...t 49

1  Herstellung von Kunststoffen ..................cccoeeiiiiiiiiiiieeiiinnn... 50
1.1 Radikalische Polymerisation ..........ccceeccvuiviiiiuiieeiinnieeiiinerineennnns 51
1.2 Polykondensation ..............ccoeeeiiiiiiiiiiinnnirimieinreeeeieiiieeeeeeennn 54
1.3 POlyaddition ....ccecveuueiiiiireiiiireeiireeeieeeiiie e e et e e aai e e eareaaans 56
2 Struktur, Eigenschaften und Verwendung von Kunststoffen ........ 61
2.1 Struktur und Eigenschaften von Kunststoffen ...............ccccceeveeenn.. 61
2.2 Verarbeitung und Verwendung von Kunststoffen .........cc....cccoeeel 62
2.3 Abfallproblematik .........cccouiiiiiiiiiiiiiiiiii e, 64
2.4 Kohlenstofffasern und Silikone als moderne Werkstoffe ................. 65
Fetteund Tenside ..........oooiiiiiiiiiiiiii e 71
1 Fette ..o 72
1.1 Aufbau vOn FEtten ... eeeiuueiiiiiieiiii ettt eeei e 72
1.2 Physikalische Eigenschaften der Fette ..........ccoeeveiiiiiiiiiienreennnnn. 75
1.3 Chemische Eigenschaften der Fette ...........ccoovvvneiiiiiiieeiiniennnnnnn. 77
14 Bedeutung der Fette als Nahrungsmittel und

nachwachsende Rohstoffe .........c.ccooiieiiiiiiiiiiiniiiiiiie e, 80
2 TenSIAE ..eoiiiiiiiiiiiiiii et e e 87
2.1 Bauund Eigenschaften der Seifen ...........cccoveeveiviiiiiiniiiinneeninnnnn, 87
2.2 Nachteile wissriger Seifenlosungen ..........ccocevevevenriereeieeinnnennnnnn. 91
2.3 Synthetische Tenside ........c.ooveiiiiiiiiiiiiiiiiiriee e, 92
Kohlenhydrate und Stereoisomerie ..............cccceeuuiiiiiiiiiiiiiiieineiineeann, 95
1  Molekiilchiralitit und optische AKHVItat ..........ccccvvivvnieniinninnnenn, 98
1.1 SpiegelbildiSOMETie ....uuveeeiriiiiiieeieiiiiiiea ettt eeer e eeeees 98
1.2 Optische AKHVIEAL ....vveeiiireieeeieeei et e e e e e e e eeereeeennneaees 100
1.3 Enantiomere und DiaSter€OMEre .........ccuuvereerureeiinnreeiuneeeeennnnnns 102
2 Monosaccharide ...........cccoiiieiiieiiiiiiiiiiiiiii 104
2.1 GIUCOSE «.eeiiiiiieii et ettt et ettt e e eaaa e 104
2.2 FIUCEOSE ..euiiniiniiniiiiiie ettt ettt et e e e e a e e s eaaes 109
3 Disaccharide ........ccoooiiiiiiiiiiiiiiiiieei e 114
3.1 Disaccharide mit 1,4-Verkniipfung — Maltose und Cellobiose ........... 114
3.2 Disaccharid mit 1,2-Verkniipfung — Saccharose .............cccuuueeerennn.. 118
4  Polysaccharide ...........ccoovuiiiiiiiiiiiiiieeie e 122
4.1 Stirke — Amylose und Amylopektin ...........cooeiiiiiiiiiiniiiiiiiiin.n 122
4.2 CelluloSe .eeuunieiniieiiie e e 123
4.3 Eigenschaften der Polysaccharide ............cccovviiiiriiiiiiiiiinnniinnne. 124



Aminocarbonsduren und Proteine ..........ccoovvniiiiiiiiiiiiiiiiiiieeeeeens 127

1 AminocarbOnSEUIEN «..oceueiiiuiiiiieiieeiie e etiie et e e eee e e aan e, 128
1.1 Optische Aktivitit der o-Aminocarbonsiuren ....................uuneeenne. 129
1.2 Zwitterionische Struktur der a- Aminocarbonsiuren —

Isoelektrischer Punke .........cccceeviiiiiiineiiiiiiiiiiieieeceee e, 130
2  Polypeptide und Proteine .........ccceeeuieiiiiiiiiiiiiieiiiieiineeieenannes 136
2.1 Peptidbindung, Aminosiuresequenz (Primirstruktur) .................... 136
2.2 Konformation der Proteine ...........cccouuuuiirrriiiiiiienrieeeiiiinceneneeenns 138
2.3 Einteilung und Funktion der Proteine .............ccceeeeeeeiviineennnneenns 142
Reaktionsgeschwindigkeit und Enzymkatalyse ...................... 145
1  Reaktionsgeschwindigkeit ...........ccooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiniiine, 146
1.1 Durchschnitts- und Momentangeschwindigkeit ................cc......... 148
1.2 Abhingigkeit der Reaktionsgeschwindigkeit .............ccc.cocvvenennn.. 149
1.3 KatalySatoren .....c..ceeeuuuieeiiiierreiieeeeiieeeeiieeeeiiaeeraieeaenenaseens 150
2 ENZYIMIE ittt 154
2.1 Wirkungsweise von ENZymen ........cc...ccevireeiiiiiinreeeeiiiiiaeeneenes 154
2.2 Abhingigkeit der Enzymaktivitit von dufSeren Faktoren ................. 155
2.3 Verwendung von ENzymen ..........ccceevevuniiiiieiieeiineiineeinenennnnnns 159
LOSUNGEN «..einiiiiii e 163

StiIChWOrtVerZeichnis «oveni i e e 217



