
INHALT

□NFÜHRUNG 1

WIE SIE DIESES BUCH 2

Kardamom-Kuchen m it Honig-Frosting Erdbeer 

Zitronen-Kuchen Zitronentraum-Kuchen Tea- 

time-Kuchen Grape^uit-Zimt-Kuchen Zitrus- 

trio-Kuchen Ingwer-Zitronen-Kuchen mit Schoko- 

Frosting Zitronen-Rum-Kuchen mit Honig 

Cremiger Zitronen-Basilikum-Kuchen

K A P I T E L  1

VANILLEKUCHEN

K A P I T E L  4

BROWN-SUGAR-KUCHEN

Konfettikuchen ءي Sahnekuchen ·  Cookies-and- 

Cream-Kuchen Brombeer-Buttermilch-Kuchen ذع: 

Mandel-Karamell-Kuchen ي Vanille-Schoko-Kuchen 

m it Kirschen Ananaskuchen m it Karamell ❖ 

Sahne-Karamell-Kuchen Rum-ButterKuchen 

m it Schoko-Frosting ءأ Beerenkuchen m it Schuss 

Schokoladiger Geburtstagskuchen ·  Herzhafter 

Apfe lZ im t-Kuchen Russischer Vanillekuchen 

Vanille-Olivenöl-Kuchen m it Rosmarin und Zitrone 

き Cremiger Pfirsichkuchen

K A P I T E L  2

ะ SCHOKOLADENKUCHEN

Saftiger Schokoladenkuchen Ĩ Schoko^ngwer- 

Kuchen ن Schoko-Karamell-Kuchen Ỉ Schoko- 

ladenkuchen mit k e  und Zitrone 心 Schoko-Minz- 

Kuchen ♦  Schwarz-weißer Herrenkuchen Salz- 

karamell-Schoko-Kuchen ؛ Salzkaramell-Schoko- 

Kuchen mit Basilikum ะ Schoko—Orangen-Kuchen 

mit Karamell-Frosting ΐ Schoko-Haselnuss-Kuchen 

♦  Dunkler Kokoskuchen : Rotwein-Schoko-Kuchen 

Í Schoko-COa-Kuchen Scharfer Chili-Schoko- 

Kuchen ة Schoko-Birnen-Kuchen《

Cremiger Kirsch-Walnus-Kuchen ■ءت׳ا Cookie-Butter- 

Kuchen ي Chocolate-Chip-Kuchen Bacon-Ahorn- 

sirup-Kuchen m it Schoko-Frosting S'mores-Kuchen 

Honig-Walnuss-Kuchen mit Ingwersirup Root- 

Rppr-Kiirhpn mit Vanille ء：هت Rum-Rosinen-Kuchen 

Zimtkuchen mit Schoko-Frosting ءة Butterscotch- 

Kuchen ءل Pekannuss-Ahornsirup-Kuchen Ahorn- 

sirup-Vanille-Kuchen Saftiger Gewürzkuchen 

Tnffpp-Kiirhpn Í F ie -0 ه CI0ck-^a-Kuchen׳

K A P I T E L  5

FRÜCHTEKUCHEN

Karotten-Kokos-Kuchen Bananen-Ahornsirup- 

Kuchen Apfel-Honig-Kuchen Apfel-Cider-

Kuchen Kürbis-Schoko-Kuchen ٠׳؛： Zucchini-

Thymian-Kuchen m it Zitronenpudding-Frosting Í  

Kürbislngwer-Kuchen m it Frischkäse-Frosting 

Cremiger Blaubeerkuchen : Birnenkuchen m it 

Schoko-Frosting Chai-Birnen-Kuchen m it Honig- 

Frosting Apfel-KaramellKuchen ة Karamell- 

Bananen-Kuchen m it Schoko-Frosting ❖  Karotten- 

Limonen-Kuchen m it Frischkase-Frosting

K A P I T E L  6

K A P I T E L  3

38

Sommerlicher Z itoe n ku ch e n  Zitronen-Rcotta- 

Kuchen m it Blaubeeren Eisteekuchen ◦rangen-

NUSSKÜCHEN

Rmmhppr-Vaniiiprrprrip-Kiirhpn Erdnusscreme־ 

kuchen m it Brezeln und Salzkaramell-Frosting 

Schoko-Erdnusscreme-Kuchen Nuss-Nougat-

http://d-nb.info/1099455871


Bacon-Kuchen Aprikosen-Cashew-Kuchen m it 

Honig-Frosting Oangen-Mandel-Kuchen m it 

Salzkaramell-Frosting Mandelkuchen m it Zimt 

und Honig Mandel-Kokos-Kuchen Pistazien- 

Zitronen-Kuchen Würziger Mandelmus-Kuchen 

m it Frischkäse-Frosting

K A P I T E L  7

KOKOSKUCHEN

Kokoskuchen m it Erdbeer-Frosting Kokosnuss- 

Karamell-Kuchen m it Malz-Schoko-Frosting 

Knknqknrhpn m it wpjßpr Srhnknladp Süßer 

Kuchentraum Í Kokos-Schoko-Kuchen Kokos- 

Ingwer-Rum-Kuchen Mango-Kokos-Kuchen m it 

S a lzka _ e ll-F ro s tin g  HimbeerKokos-Kuchen 

m it Frischkäse-Frosting Italienischer Sahne- 

creme-Kuchen Himmlischer Kokoskuchen

K A P I T E L  8

MOKKAKUCHEN

Himbeer-Mokka-Kuchen М п к кя -К я гя тр И -К п гИ р п  

 Marocchino-Kuchen Orangen-Mokka-Kuchen ئ

m it Frischkäse-Frosting ♦  Kaffee-Amaretto-Kuchen 

 Irish-Coffee-Kuchen Latte-Macchiato-Kuchen خ

؛ Tiramisu-Kuchen Kaffee-Zimt-Kuchen 

Dunkler Malz-Schoko-Kuchen

Wie Sie Sirup lagern Frosting und Deko 

Zimmerwarme Butter Butter und Zucker auf- 

schlagen Geschmacksrichtungen Frostings 

vorbereiten Frosting ohne Kuchenkrümel 

Marmoriertes Frosting Einen Kuchen bestäuben 

Einen Kuchen m it Topping verzieren B utte r 

cremekuchen lagern Kuchenreste ein^ieren

K A P I T E L  10

DIE REZEPTE

DIE KUCHEN 1 4 2

Mix&Match-Grundmischung Glutenfreie M ÍX &  

Match-Grundmischung : Vanillekuchen : Dunkler 

Schokojadenkuchen Zitronenkuchen Brown- 

SugařKuchen Apfelkuchen Erdnusscreme- 

kuchen Kokoskuchen Mokkakuchen

D E  SIRUPS 1 5 2

Vanillesirup Sahnesirup Beerensirup Rumsirup 

Colasirup ׳&״ Rosmarinsirup Gewürzsirup : Tee- 

Sirup Limonensirup Kokossirup Bacon-Sirup 

DEFROSTINGS ^ . 6 2

Nuss-Nougat-Frosting Malz-VaniHe-Frosting 

Frischkäse-Frosting Salzkaramell-Frosting 

Zartbitterschokoladen-Frosting Zitronenpudding- 

Frosting Honig-Frosting Malz-Schoko-Frosting 

Erdbeer-Frosting

K A P I T E L  9

DIEMIX&MÄTCHMETHO^^

So setzen Sie die Mix&Match-Kuchen zusammen 

Finp M ethode-v ie le  K u c h e n f_ e n  So machen 

Sie aus zwei Kuchenböden vier Die Kuchen 

Die Backformen Die Backformen vorbereiten 

Die richtigen Zutaten finden Schokolade schmel- 

zen Zutaten variieren Zutaten mischen Erste 

Hilfe bei missglückten Kuchen Kuchenböden ein- 

Vieren Die Sirups Die Sache m it dem Sirup

DIETOPPINGS^^^^^  ̂ ^̂  ̂  ̂ 171
Karamellisierte Frrihpprknnfitlirp Salzkaramell ة 

Honigkaramell Zitronenpudding ء Gedünstete 

Äpfel Karamellisierte Bananen Geröstete 

Kokosraspel ׳：：1׳：" Geröstete Marshmallows Walnüsse 

in Sirup V Zartb itterschokoladen-G lau ：׳：：：：؛；'： Graham- 

Cracker-Streusel Zimtzucker : Basilikumzucker 

Selbstgemachter Vanilleextrakt

REGISTER 1 8 2


