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TIPPS UND EXTRAS

Umschlagklappe vorne:
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Indisch essen, Thali servieren

Die indische Kiiche
Feuerwerk der Gewiirze
Paneer selber machen
Gewiirzbasics selber machen
Schnelle Desserts

Umschlagklappe hinten:

Fiir noch mehr Indien
Warme und kalte-Getranke
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Bibliografische Informationen
http://d-nb.info/1099319307

Pakoras

Knusprige Kartoffeltaler
Wiirziges Gemiisepiiree
Samosas

QUrken-Raita
Auberginen-Raita
Kachumber
Kichererbsensalat
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Gemiise-Pafieer-Béllchen in Joghurtcurry
Rote-Linsen-Dal mit Tomate

Mung Dal mit Rosinen ) -
Gemdiise-Biryani

Butter-Linsenbohnen

Kichererbsen in Tamarindensauce

Paneer mit Spinat

Paneer Masala

Auberginen-Zwiebel-Gemiise
Kartoffeln in wiirziger Sauce - —
gamenkohlcurry mit Erbsen ' ,h\
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36 FLEISCH, GEFLUGEL & FISCH__.
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Huhnercurry/

Huhn in Cashewsauce
Tandoori-Huhn /\/
Butter Chicken

Lamm mit Kichererbsen
Lammschulter aus dem Ofen
Lamm-<Vind§too ~= ~~y ~=
Fischcurry mit Tamarinde

Garnelen in Joghurtsauce '
Ofenfisch mit Kokos
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Naan-Brot

Chapatis

Safranreis mit Rosinen
Griines Chutney
Kokos-joghurt-Chutney
Mangochutney
Tamarinden-Dattel-Chutney
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