
EîngekocMes

Bauern-Leberpastete. . . . . . . .

Bauernsülze . . . . . . . . . . . . . .

Cornichons . . . . . . . . . . . . . . .

Dicke Bohnen) eingekocht . . . .

Eingekochte Ente in Orangensud 

Eingekochter Kürbis) pikant . . . 

Eingelegte Paprikaschoten . . . .

Essiggurken . . . . . . . . . . . . . .

Gewurzbimen mit rotem Pfeffer 

Heidelbeeren, eingekocht· ·.■ ■ 

Kürbis, pikant eingelegt. . . . . .

Leberwurst. . . . . . . . . . . . . . .

Mirabellen, e in g e k o c h t . . . . . . .

M itte lm e e r-P ic k le s .. . . . . . . . .

Paprika-Tomaten) süß-sauer. ٠ . 

Rinderhack-Pastete . . . . . . . . .

Rinderrouladen，eingekocht . ٠ . 

Sauerkirschen, e in g e ko ch t. . . .

Schwarzwurzeln，eingekocht. . . 

Stachelbeeren，eingekocht. . . .

Steckrüben，bäuerliche A r t . . .  . 

Tomatenmark，eingekocht.. . . .

Wildsülze in Portweingelee. . . .

Marmeladen und Fruchtaufstriche

Ananas-Johannisbeer-Fruchtaufstrich . . . . 8

Apfel_Pflaumen-F「uchtaufst「ich. . 19

F e ig e n - F r u c h ta u fs t r ic h . . . . . . . . . . . . . . .  65

Grapefruit-Mandarinen-Marmeiade . . . . . .  78

G r a p e f r u i tm a r m e la d e . . . . . . . . . . . . . . . .  79

Kumquat-Orangen-Marmelade . . . . . . . . .  ไ18

Lemon-Curd.........................................  123

Mandarinenmarmelade. . . . . . . . . . . . . . .  126

Orangen-Limetten-Marmelade . . . . . . . . .  145

Orangen-Zitronen-Marmelade. . . . . . . . . . ו47 

Papaya-Apfel-Fruchtaufstrich . . . . ■ · ■ · · ■  148

Pfirsichmus mit Sekt 159

Pflaumenmus.......................................  166

Pink-Grapefruit-Marmelade . . . . . . . . . . .  172

Pomelo-Orangen-Marmelade . . . . . . . .  ٠ . 173

Pommersches Viermus. . . . . . . . . . . . . . .  174

Sanddorn-Orangen-Fruchtaufstrich . . . . . .  196

25

26

42

45

50

51

53

61

74

87

120

122

132

135

151

188

189

198

219

223

225

234

249

http://d-nb.info/1096785064


Konfitüren

Ananas-Limetten-Konfiture .· ·■ ·■ ■ ··■ ■ ■  9

Apfel-Karamell-Konfitiire 15

Aprikosenkonfitüre mit Zimt und Korinthen 21 

Birnen-Apfel-Konfiture 30

Birnen-Heidelbeer-KonfitLire mit Cidre . . . . 30

Birnen-Karamell-Konfiture . . . . . . . . . . . .  32

Brombeerkonfitüre................................  35

Brombeer-Rotwein-Konfiture.. ٠ . . . . . . . .  38

D「ejfrucht-Schichtkonfitü「e 

(Pflaumen，Äpfel，Bi「nen).__. —  __■■ 47

Dunkelrote Erdbeer-Konfiture . . . . . . . . . .  49

Erdbeer-Aprikosen-Konfiture 

mit Mandelkrokant. . . . . . . . . . . . . . . .  56

E「̂e e r -Ch¡l¡-Konfitü「e — …  57

Feigenkonfitüre mit Kumquats

und Ingw er......................................  66

Frählingskonfitüre . . . . . . . . . . . . . . . . . .  69

Gelbe Pflaumenkonfitüre 

mit L a v e n d e lb lü te n . . . . . . . . . . . . . .  ٠ ٠  70

Grapefruit-Bananen-Konfiture. . . . . . . . . .  77

Hagebuttenkonfitüre·■ . . . . . . . . . . . . . . .  84

Heidelbeerkonfiture mit Vanille . . . . . . . . .  88

HimbeerkonfitLire....................................  91

Himbeer-Mango-Konfitiire . . . . . . . . . . . .  93

Himbeer-Pink-Grapefruit-Konfitüre . . . . . .  94

Johannisbeer-Kirsch-Konfitüre . . . . . . . . .  102

Johannisbeer-Pink-Grapefruit-Konfiture. . . ไ 03 

Ka「ib¡k_Konf¡tü「e . . . . . . .  . . . . . .  . . . . . .  105

Kirsch-Bananen-Konfiture. . . . . . . . . . . . .  106

Kiwi-Bananen-Konfiture . . . . . . . . . . . . . .  108

Kiwi־Birnen-Konfitüre

mit Pfeffe「minzlikOs 109

Kiwi-Stachelbeer-Konfiture. . . . . . . . . . . .  110

K o k o s -K ir s c h -K o n f i tü re . . . . . . . . . . . . . .  112

Mango-Melonen-KonfitLire 128

Melonen-Zitrus-Konfiture . . . . . . . . . . . . .  131

Mi「abellenkonfitü「e . . . . . . . . . . . . . . . . .  133

Mi「abellenkonfflü「e mit Lavendelblüten . . .  134 

Orangen-Mohren-Konfiture. . . . . . . . . . . .  146

Passionsfrucht-Pflaumen-Konfitüre . . . . . .  152

Pflaumen-Aprikosen-Kiwi-Konfitüre. . . . . .  162

Pfirsich-Aprikosen-KonfitUe 

mit Himbeergeist . . . . . . . . . . . . . . . . .  155

Pfirsich-Melonen-Konfiture. . . . . . . . . . . .  158

Pflaumenkonfitüre................................  165

Quittenkonfitüre·. . . . . . . . . . . . . . . . . . . ־181 

Rhabarber-Apfel-Konfiture

mit Walnüssen..................................  183

Sauerkirsch-Heidelbeer-Konfiture 901

Sauerkirschkonfitüre 202

Scharfe Aprikosenkonfitüre. . . . . . . . . . . .  208

Schichtkonfitüre Erdbeere . . . . . . .  211



Schichtkonfitüre Kurbis-Preiselbeer. 

Schichtkonfitüre Nektarine-Himbeer 

Schlehen-Apfel-Konfiture . . . . . . . .

Schokoladige Kirschkonfitüre . . . . .

Stachelbeer-Tonic-KonfitLire . . . . . .

S ü ß k ir s c h k o n f itü re . . . . . . . . . . . . .

Vie「f「uchtkonfitüre— … … …  

Weinbergkonfitüre. . . . . . . . . . . .

Weinbergpfirsich-Konfitüre. . . . . .

Würzige Hagebuttenkonfitüre . . . .

Gelees

Apfel-Birnen-Gelee . . . . . . . . . . .

Apfel-Birnen-Gelee mit Minze, ٠ . ٠  

Apfelgelee mit M o h r e n . . . . . . . . .

A p fe l-A n a n a s -G e le e .. . . . . . . . . .

A p fe l-L im e tte n -G e le e .... . . . . . .

Rli'ìtfìngfìifìfì

Brombeer-Limetten-Gelee.. . . . . .

Dreifruchtgelee

Duftendes Apfelgelee... . . . . . . .

E r d b e e r g e le e . . . . . . . . . . . . . . . .

Geschichtetes Früchtetee-Gelee . .  

Gruner-Tee-Gelee . . . . . . . . . . . .

Holunderbeergelee mit Schuss . . .

Holunde「-T「auben-Gelee mit Quitten ٠ . . .  . 97

Ingwergelee.................................... 99

Johannisbeergelee

mit Zitronenthymian.■ . · _ · ■ · .  ■■··■· 101

Kräutergelee...................................  114

Maracujagelee.................................  129

Nektarinengelee..............................  140

Pfirsichgelee...................................  156

Quittengelee mit B a s i l i k u m . . . . . . . . . . . .  178

QuittengeGe R o y a l. . . . .  . . . . . .  . . . . . . .  180

Rhabarber-Campari-Gelee

m it「osa Pfeffe「bee「en 184

Rhabarbergelee...............................  185

Sanddorngelee...............................  195

Sangria-Gelee.................................  197

Sauerkirschgelee mit grünem Pfeffer. . . . .  200

S c h n e lle s H e r b s tg e le e . . . . . . . . . . . . . . .  215

Weintaubengelee mit Duftrosen . . . . . . . .  246

Weintaubengelee mit Minze . . . . . . . . . .  247

Würziges K i r s c h g e le e . . . . . . . . . . . . . . . .  257

Zitronengelee mit Schale .· . · · . · . · . . ·  ٠ 262

212

213

214

217

224

227

241

243

244

253

11

12

14

10

17

33

37

46

48

58

72

81

95



Chutneys und ReHshes

Apfel-Feigen-Chutney . . . . . . . . . . . . . .

Apfel-Möhren-Chutney mit Curry. . . . . . .

Aprikosen-Chutney . . . . . . . . . . . . . . . .

California Relish . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Dattelchutney ٠ . .

Gemüserelish....................................

Kürbis-Chutney. . . . . . . . . . . . . . . . . . .

Mango-Chutney..................................

Melonen-Paprika-Chutney . . . . . . . . . . .

Nektarinen-Pfirsich-Chutney. . . . . . . . . .

Paprika-Ananas-Fruhlingszwiebel-Relish ■ 

Pflaumen-Chutney... . . . . . . . . . . . . .  .

Preiselbeer-Relish . . . . . . . . . . . . . . . . .

Relish provençale . . . . . . . . . . . . . . . . .

Rhabarber-Orangen-Chutney ■ ·■ ■ ·■ ···  

ЯпЬя̂ Р1.д TnmAtAn-PAprikA-Rfìlish -- - - -

Tomaten-Paprika-Relish. . . . . . . . . . . . .

Trauben-Chutney................................

Ketchup, Senf und Saucen

Basilikum-Pesto..................................  24

BBQ-Sauce (Barbecue-Sauce)■ . . . . . . . . .  27

Currysauce.........................................  43

Harissa (scharte Chilipaste) . . . . . . . . . . .  85

Hausgemachte süßer Senf . . . . . . . . . . .  86

Pflaumen-Schalotten-Ketchup. . . . . . . . . .  167

Scharfe Senfsauce. . . . . . . .  ٠ . . . . . . . . .  209

Senf，hausgemacht (Grundrezept). . . . . . .  220

Süße Senfsauce . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  226

Tomaten-Paprika-Ketchup . . . . . . . . . . . .  235

Tomaten-Pesto.....................................  237

Tomatensauce mit Pfirsichen . . . . . . . . . .  238

Öle und Essige

Himbeeressig......................................  90

Knoblauch-ChiliOl & -essig . . . . . ٠ . . . . . . 111 

Kräuteressigscharf.. . . . . . . . . .  . . . . . .  113

Kräuteröl，pikant . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  116

Kräuter-Öl-Mischung . . . ٠ ٠ ٠ ٠ ٠ . . . . . ٠ . .  116

Öl mit Krautern, m i l d . . . . . . . . . . . . . . . .  142

Ö1 mit Kräutern) s c h a rf■ .... . . . . . . . . . .  142

Rotwein-Orangen-Essig . . . . . . . . . . . . . .  191

Thymianöl mit Lavendel. . . . . . . . . . . . . .  232

13

18

20

40

44

71

121

127

130

141

149

163

176

182

186

210

236

239



Säfte

B「ombeersaft) eingekocht. . . . . . . . . . . . .

Holunderbeersaft，gekocht . . . . . . . . . . . .

Rhabarbersaft......................................

Sauerkirschsaft，gekocht . . . . . . . . . . . . .

Friichte in Alkohol

Ananas in weißem Rum . . . . . . . . . . . . . .

Aprikosen-Mandel-Verfühsung 

Brombeeren in Weinbrand . . . . . . . . . . . .

Exotische Essigfrüchte. . . . . . . . . . . . . . .

Exotische F「ucht-Pickles . . . . . . . . . . . . .

Feigen in Portwein................................

Ginfrüchte...........................................

Pfälzer Feigen......................................

Pfirsich R oyal......................................

Pflaumen，süßsauer-scharf. . . . . . . . . . . .

Pflaumen und Walnüsse in Armagnac . . . .

Rumtopf.............................................

Sauerkirschen in Rum . . . . . . . . . . . . . . .

Süß-sau「e Rotwein-Pflaumen . . . . . . . . . .

Weinbrandquitten................................

Weißer Rumtopf....................................

Wodka-Feigen......................................

Liköre

Brombeerlikör........................................  36

E「dbee「-J0ghu「t-Likö「. . . . . . . . . . . . . . .  59

Erdbeeslimes..........................................  60

Heidelbeerlikör 89

Himbeerlikor. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  92

Kaffeelikör.........................................  104

Kirsch-Creme-Likör. . . . . . . . . . . . . . . . .  107

Kräuterlikör.........................................  115

Liebesapfellikör. . . . . . . . . . . . . . . . . .  ٠ . 124

Limettenlikör. . . . . . . . . . .  ٠ . . . . . . . ٠  . .  125

Mohnlikör...........................................  138

Orangenlikör........................................  144

Pfirsichlimes.........................................  157

Pflaumen-Krokant-Likor. . . . . . . . . . . . . .  164

P iñ a - C o la d a - L ik 0 r . . . . . . . . . . . . . . ٠ . . . 1 7 1

Rote-G٢ütze-L؛kör ٠ . . .■ · ■ · ■ ■ · · · . · ■ · ■  190 

S c h o k o la d e n l ik ö r . . . . . . . . . . . . . . . . . . .  216

Würziger E i e r l i k ö r . . . . . . . . . . . . . . . . . .  254

Würziger Johannisbeerlikör. . . . . . . . . . . .  255

39

96

187

203

6

22

34

62

63

64

76

153

154

160

161

192

199

230

245

248

250



Spezialitäten

Ananas und Birnen，eingemacht. . . . . . .

Apfelkraut.........................................

Aprikosen-Trauben-Latwerge . . . . . . . . .

Birnen，einmal anders . . . . . . . . . . . . . .

Birnen in S e n f s u d . . . . . . . . . . . . . . . . .

Camembert mit Backpflaumen in Cognac 

Eingelegte Paprika mit Schafkäse . . . . .

Eingelegte T o m a te n . . . . . . .  . . . . . . . .

Eingelegtes Gemüse nach Szechuan Art 

Fenchel，eingelegt. . . . . . . . . . . . . . . .

Feueszaube「....................................

Getrocknete Tomatenhaut. . . . . . . . . . .

Gewürzgurken..................................

Grüne Oliven ؛n ö l . . . .  ٠ . . . . . . . . . .  .

Gurken) eingelegt . . . . . . . . . . . . . . . .

Gurken in Bier..................................

IngxA/Pr-RirnPn ςΓιβ-.ς^ΜΡΓ

Joghust-Käse-Bällchen in Kräuteröl. . .  ٠ 

Kumquats，eingelegt . . . . . . . . . . . . . .

Mixed P ickles..................................

Mixed Pickles mit Ingwe「und Minze . . . 

Möhren-Champignons，eingelegt. · · ■ · · 

Paprikaschoten mit Schafkäse . . . . . . .

Pikante z s e b e i n . . . . . . . . . . . . . . . . .

Pilze in Retsina................................

Piña-Colada-Creme..............................  170

Preiselbeerkompott . . . . . . . . . . . . . . . . .  175

Provenzalisches Gemüse . . . . . . . . . . . . .  177

Salzige Tom aten..................................  194

Sauerkraut, e i n g e l e g t . . . . . . . . . . . . . . . .  204

Saure Gurken mit Z u c c h in i . . . . . . . . . . . .  205

Schafkäse) mariniert 206

Schafkäse und Chili in Olivenöl. . . . . . . . .  207

Schwarze W alnüse . . . . . . . .  . . . . . . . . .  218

Senffrüchte.........................................  221

Senfgurken.........................................  222

Süß-sauer eingelegte Zucchini mit Curry . . 228 

Süß-saure Essigbirnen，eingelegt . . . . . . .  229

Süß-saure Soleie「. . . . . . . . . . . . . . . .  ٠ . 231

Tomaten in Essig..................................  233

Ungarischer Gemüsesaat—  —  ■ ·■■■·· 240 

Wassermelonen-Pickles. . . . . . . . . . . . . .  242

Würzig eingelegte Rote Bete. . . . . . . . . . .  251

Würzige Aprikosen................................  252

Würziges Apfelkompott mit Cidre . . . . . . .  256

Würziges Kompott aus Birnen und Karotten 258 

Würziges W in t e r k o m p o t t . . . . . . . . . . . . . .  259

Ziegenkäse) mariniert. . . .  ٠ . . . . . . . . . ٠  . 260

Ziegenkäse und Kräuter in Olivenöl. . . . . .  261

Zitrusfrächte) eingelegt ٠ . . . . ٠ . . . . . . . .  263

Zucchini) süß-saue「. . .  … … ٠ … … .2 6 4  

Zwiebelchen١ s ü ß - s a u e r . . . . . . . . . . . . . .  265

7

16

23

28

29

41

52

54

55

67

68

73

74

80

82

82

98

100

119

136

137

139

150

168

169


