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Die Raffinierten fiir besondere Anlasse
Pistazientortchen mit Pfirsichkuppel

Rosen-Cannelés

Pannacotta-Tortchen mit schwarzem Sesam und Himbeeren
Griiner Zebrakuchen

Millefeuille mit Himbeeren

Mini-Orangen-Gugelhupf

Zitronen-GrieR-Pudding mit Mango-Topping
Spekulatius-Maroni-Dessert

Die stindhaft Kostlichen
Schoko-Haselnuss-Gugelhupf

Cupcakes mit Pekannissen, Ahornsirup und Schokolade
Arme Ritter mit Bananen-Toffee

Fudge de luxe

Schichtkuchen ,Vanille-Schoko-Kaffee”
Himbeer-Zitronen-Cheesecake

Kokos-Cookie-Eis

Erdnuss-Brownies
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