
y 〇N o ĩ 4  10
»Nanrnaste Gerichte unter Berücksichtigung des lokalen Geschmacks«
»Nützliche Sachen für die Haushaltung« aus dem Jahre 1903 14
»Über das Halten von Vorräten ohne Kühlschrank« Einige historische Ratschläge 15
Küchensprache und Grundbegriffe 16

&fL٥ H T t Ń  ٧ ЫР ^ р е и д и т Л т ь ы
»Brotzeit, Brotzelt, Brotzeit ist die schönste Zeit« 20

- Marie Susanne Kübler: Die Verfälschung von Käse 23
- Georg Jakob Wolf: Das Fundament eines gewaltigen Durstes 24
- Lena Christ: Brotzeit holenfur die Fabriken 24
- Hermann Proebst： Kaisersemmeln und dampfender Leberkäs 26

Ludwig Thoma： Finstere Zeiten oder Der Leberkäs 26
m t P T t  30
؟ leiscKsul% II KnocKerlsulx " O'batxder II Gesurte Rmderbrust // TellerfleiscK

هبمج72ء/٢خكبرجءء ：

»pfennigmuckel« und »Maurerlatbln« 32

-Anonym: Der »Loawidoag« 35
- Lorenz Wandinger： Nächtliche Backstubenhetze 35
- Lena Christ·· Verliebte Bäckerburschen 36
- Franz von Spaun: Warum die Bäcker nicht reich sind! 37
- Anonym: Eine empfindliche Veửuem ng der Semmeln 38

ع-١ ع1م  M tłłl·  ٧ЫР ؤ ٠ق0̂حئي?ع1ع ^
»Kuechl raus, Kuechl raus, oder Ỉ schlag a Loch ins Haus« 39

- c. A. Regnet: »Schlenkelweil« und »Klöpfelsnacht« 40
- August Lewald: Große Nudelgalene 41
-Anonym: Das Dampfnudel-Lied 42
- Fritz Müller: Ratsch’n zur Knegszeit 43
- Karl Valentin: Ostereispecken 46
m t P T t  47
Austonne /I B l l i i n n  I/ ة ا ء ج ا  ] i # m  " Dampfidelia // Grteßmiis II Gneßsckitten II Hasenolareu /I 
Gu^ellxitpf // HoUeảũcì\e٣l II KirscheTimxchel (ScKeiterHaufen) II Mückeis 丨丨 p f a i k c k n  II R oK riddn  
und Zopf " sd\n\a٣m II Scmi٦ielsckitten  II Soleier // ZicetscKgBnbaOesen II Kletxenbiod

حكابم6عبب
»In Zubern und Wannen -/preiswerter Fisch für weiteste Volkskretse« 53
Karl Riihmer： »Nasen« unter der Wittelsbacherbmcke 54
Josef Maria Lutz: Die Isarfischer 56
Richard Rieß: Steckerlfisch am Nockherberg 58
Josef Benno Sailer： Auf dem Fischmarkt in der Westennederstraße 59

http://d-nb.info/1080388397


60
BratKenn^// BiXcMm̂ mU МНгег " FiscKpjlanxerl II ExscKsalat // йЪвгЪаскпе ؟ isckeste II 
؟ orellebXau abgesotten II Gebackene Forellen oder Reuken II Herm ŝ^encKt II Hertn ŝkartoffelu II 
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