
Vorwort 6
Geleitwort 8
Garzeiten, Kohle und Hinweise 12
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FRÜHSTÜCK______________________

Amerikansiches Frühstück 17
Speck und Eier 17
Bauernfrühstück 19
Eier Benedikt 19
Pfannkuchen 20
Speck-Buchweizenpfannkuchen 20 
Blaubeer-Pancakes 22
Porridge 24
Arme Ritter 24

PFANNENGERICHTE

Pfannengyros 29
Tiroler Gröstl 29
Schnitzel 32
Reibekuchen 32
Gemüse auf der Feuerschale 34 
Spaghetti Carbonara 37
Kassler mit Sauerkraut 
und Kartoffelpüree 37
Forellen 38

FLEISCH, FISCH, GEFLÜGEL

Schichtfleisch 45
Hamburger/Cheeseburger 47
Leberkäse mit Spiegelei 
im Brötchen 50
Filet Béarnaise 53
Leber Berliner Art 55
Flambiertes Schweinefilet 55
Rouladen 56
Spießbraten 62
Krustenbraten 62
Pastete 65
Falscher Hase 66
Meat loaf 67
Hühner-Curry 69

Satay-Spieße 
Ente mit Rotkohl
Wachteln mit 
Datteln und Schalotten 72

SUPPEN UND EINTÖPFE

Erbsensuppe 77
Cheeseburgersuppe 78
Irish Stew 79
Linsensuppe 79
Spanish Fricco 80
Sheperd's Pie/Jägertopf 82

BEILAGEN

Polenta 87
Mealie Pap 87
Couscous 88
Sauerkraut 89
Bayrisch Kraut 91
Rotkohl 91
Bakes potatoes 94
Petersilienkartoffeln 95
Kartoffelgratin 96
Süße Bratkartoffeln 96
Semmelknödel 99
Zwiebelmarmelade 100

BROT UND GEBÄCK

Roggenbrot 105
Bannock 107
Cobbler 108
Honigkuchen 109
Zimtschnecken 110

SNACKS UND DESSERTS

Pfifferlinge 115
Champignonpfanne 115
Überbackener Käse 116
Crêpes Suzettes 119
Kaiserschmarrn 119
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Crème brûlée 121
Milchreis im Thermobehälter 122 
Bratäpfel 122
Flambierte Kirschen 124

GETRÄNKE

Perkolator-Kaffee 129
Lagerfeuerkaffee 130
Tee in der Feuerkanne 132

Chai 137
Grog 139
Glühwein 139
Feuerzangenbowle 141

KOCHGESCHIRR

Feuerpfannen 30
Schmiedeeiserne Pfannen 31
Grill- und Feuerschale 36
Feuertopf 58
Kastenform 105
Perkolator 129
Teekessel 130
Feuerkanne 134

FEUERSTELLEN

Atago 48

Feuerbox 78

Raketenofen 92
Hobo-Kocher 138

ZUBEHÖR

Petromax Starklichtlampe 40
Feuerhand Sturmlaterne 41
Handschuhe 142

Pfannenknecht und
Untersetzer 142

Zunder 143
Pfannenwender 143
Dreibein 143


