TNHALTSVERZEICHNIS

> Sandteig und Brandteig
> Cremes und Baisers

> Karamell

> Saucen und Coulis

GROSSE KUCHEN!

» Fondant mit karamellisierten Apfeln

Y Pavlova mit roten Beeren

d Charlotte au chocolat

D Tropézienne

D Tiramisu mit Miirbeplédtzchen und
Karamell

> Gateau croquant mit Baiserfiillung
und weiRer Schokolade

d Charlotte mit Passionsfrucht

 Gestiirzter Himbeerkuchen

> Dacquoise au café

® Rhabarberkuchen mit braunem Zucker

> Flan pdtissier

> Baskischer Kirschkuchen

> Orangen-Savarin

> Cremetorte aus dreierlei Schokolade

® Fondant-Kuchen mit Niissen

> Ananas-Karamell-Kuchen

> Aprikosen-Mandel-Auflauf

> Aprikosen-Cheesecake
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KLEINE KUCHEN UND

LECKERELEN!

D Blatterteigschnittchen mit

Vanillecreme 60
® Schokoladen-Haselnuss-Eclairs 62
Y Paris-Brest 64
> Macarons mit Pfirsichen und weiRer

Schokolade 66
D Religieuses mit Pistaziencreme 68
> Puits d’amour 70
D Mandelbiskuits mit Pistazien,

Himbeeren und Kakao 72
> Bunte Mini-Muffins 74
> Cannelés 77
D Madeleines mit Zitrone, Kaffee und

griinem Tee 78
> Nougat-Cookies 80
> Amaretti 82
® Biskuitkuchen mit Blaubeeren 85
 Fondant-Cake mit kandierten Friichten gg
® Schokoladen-Orangen-Kuchen 7 g8
® Karottenkuchen mit Niissen und

Safran 90
 Zitronen-Himbeer-Kuchen 92
> Eischwerkuchen mit Amarenakirschen 94
» Mandel-Brownie 97
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KUCHEN FUR FESTE

Y Baisertorte mit Passionsfrucht und

Waldbeeren
> Biiche marquise mit Schokolade
> Krokant-Pyramide
> Galette mit kandierten Apfeln
> Himbeertorte mit Rosenwasser
> Nougat glacé mit Pistazien
> Schokoladentorte
 Bliche aux agrumes mit weiRer
Schokolade
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TARTES!

> GroRe Mandel-Tarte mit Kirschen

> Schokoladen-Tarte mit gebrannten

Mandeln

> Limetten-Tartelettes mit
Rosenbaisers

> Riemchen-Tarte mit Haselniissen
und Feigen

D Kostliche Erdbeer-Tarte

Y Karamell-Krokant-Tarte

D Tartelettes mit Créme briilée und
Himbeeren

> Zart schmelzende Tarte Tatin

> Elsdssische Kirsch-Tarte

D Rhabarber-Crumble-Tarte
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