Praktische Tipps
Schritt fur Schritt
Zum Dekorieren

Zum Servieren

die Tagic Cakes
Vanille-Magic
Kakao-Magic
Himbeer-Magic
Praliné-Magic
Sauerkirsch-Magic
Aprikosen-Magic
Lila-Magic
Cappuccino-Magic
Rote-Beeren-Magic
Cheesecake-Magic
Angel-Cake-Magic
Nutella-Magic mit Kokos
Limetten-Magic

Bibliografische Informationen
http://d-nb.info/1078785961
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Pistazien-Magic

Matcha-Magic

Tiramisu-Magic
Pifia-Colada-Magic

Apfel-Magic mit Ahornsirup
Passionsfrucht-Magic mit Limette
Créme-brulée-Magic
Bananentoffee-Magic
Birnen-Magic mit Haselntssen und Honig
Karotten-Magic

Nougat-Magic

Mojito-Magic

Magic-Light mit Orange
Rosen-Litschi-Magic

Kastanien-Magic

Magic-Lorraine

Aperitif-Magics mit Kase
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