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@t!aubtc Genitffe 1
Bleifdarten
Semiife
Reifed Obft 2
Getrdnte
Berbotene Genitffe 4
Gleifcharten

Gewilirybafte Krduter, Saanwen und uryeln
Cigentlide Gaviirge
Getrénle 5

Criter Ubfchnitt,
Bon der Qubercitung verfdjicdence Suppen.

1. Bounillon ju allen Suppen 7
2. Suppe mit Sraupen 8
3. Guppe mit Reif
4. Suppe mit Mehlgraupdien 9
5. Suppe mit Gried
6. ©uppe mit Nubdeln 10
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7, Suppe mit Hibhnern 10
8, SKraftfuppe 11
9, Suppe von Lerdyen 12
10, Suppe von Kalbermildy 13

11, Suppe mit cingelaufenen Slicdern
12, Suppe von Eiergerfle

13, Suppe mit Plingen 14
14, Suppe mit Semmelfdfchen

15, Suppe mit Shwemmldfden 15
16, Suppe mit FleifhtdEden

17, Suppe mit Fifddden 16
18, Suppe mit Sriedtldfden

19, Suppe mit abgeftodenen Ciern 17

20, Suppe von tarem Bouillon
. 21, Suppe mit Kactoffeltidfchen

22, Suppe mit Butterbldfdien 18
23, Suppe von Hafergriipe
24, @uppe von Weifdier 19

25, Suppe von Reifigried
26, Suppe von Weifbier mit Sago

27, Suppe von Weifibier mit Siern 20
28, Mildfuppe mit KIdfden
29, Mildyfuppe mit Plinjen 21

30. Mildyfuppe mit Sdneetlofidhen

31, Suppe von Borddorfer Uepfeln

32, Suppe von Kirfden 22
33. Suppe von Pfaumen

34, Suppe von Upritafen 23



Smeiter Adfdynitt.

Bon der- Jubereitung der Saucent.

35, Weife Sardellenfance
36. Braune Sardelenfauce
37, Hollindifdhe Sauce
38, Fritaffeefauce

39. Mordeinfouce

40, Sabnenfauce

41, Mildyfauce

42, Rofinenfauce

43, Surfenfauce

44, Kirdfauce

45, Himbeerfauce

46, Uepfelfance

47, $Hiagebuttenfouce

Dritter Adbfchnitt.
“Bon- ber Qubereitung des Fleifdyes.
48, Rindffeildh ju Pfoden
49, Schmorfleifd
50, Rinderbraten
51, Rindfleifdh ju grilliven
52, Rindffeifch mit einer Kvufte
53, Filet
54, Beefiteald
55, Klods
56. Odyfengungen
57. Sefdymorte Kalbdleule

T
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58, Oe[dymorte Kalbsleule auf cine andere Art
59, Gritaffee von Kalbfleijd

60. Kalbfleifdh mit tleinen Rofinen

61. Kaldsfoteletten

62, Fricandeauy

63. Fricandeauy auf eine andere YUst

64, Hadyee

65. Crpauetd von Kaldermildy

Bierter Abfchnitt.
Bon ber Jubereitung ber Fifche.

66, Banber

67. Sdpiffel = Hedyt

68. Gebratener Hecht

69, Grifaffee von Hedten
70. Bouletten von Fifden
71. Karpfen mit Bier
72. Gebratener Karpfen
73, Sdyleibhe

Funfter Abfchnitt.
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41

43

45

46

Bon der Jubereitung verfdyicdener Semiife.

74, Spargel

75. Spargel. mit Mobrriben

76, Syargel mit KLalbfleifch ’

77. Spargel mit cinem Dairifchen Eierplap
78. Spinat

79. ©pinat auf eine andere Urt bercitet

49

50
51
52



80, Mobhrriben

81, Mohrriiben mit Sdyoten
82.-®d)oten

83. Sdyneidebohnen

84, Sdneidebohnen mit Mild

85. Brechbohnen

86, Koblrabi

87, Sefillte Kohlradi

88, Ustifdocfen mit KAalbermildy gefulflt
89, Blumentobl

90, Blumentohl mit jungen Jauben
91, Beiftoh!

92, Gefiiliter Kohilopf

93, Gcfilllter Kopfalat

94, Oefiilite Surlen

95, Gurfen auf eine andeve Art
96. Wirfiglohl

97, Wirfiglehl auf eine andere YUrt
a8, MWeife Riben

99, TWeifie Rilben mit Hedpt

100. Rother Kobl mit Pflammnen
101, Sauerfoh!

102, Sriinfoh!

103, KYeine Kartoffeln mit Hering

Sechster Abfchnitt.
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67

Bon der Jubereitung verfchicbener Puddings

und Meplfpeifen.
104, Semmel s Pudding

68
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105, Brots Pudding 69
106, @dyrwemm's Pudding

107, Pudding von Reifmebl 70
108. Rofinen = Pudding 71
109, Pudding von Sago

110, Fifd) = Pudding 72
111, Gebadener Pudding

112, Gcbadener Reif 73
113. Reif mit Uepfeln 74
114, Reif mit Uepfeln auf eine andere Urt

115, Mildyreif 75
116, Reif mit Parmefantdfe

117, Maccaroni 76
118. Gebadene Nudeln

119, Gebadener Bried 77
120, Rofinenfpeife

121, Mandelfpeife 78
122, CHocolatenfpeife

123, @rdbeerenfpeife 79
124, Himbeexenfpeife

125, RKirfdyenfpeife 80
126. WpriPofenfpeife

127, Phefidyfpeife 81
128, LWeintraubenfpeife

129. Quuitten{peife 82
130, Hagebuttenfpelfe

131. Pfaumenipeife 83
132, Uepfelfpeife

133, Uepfelfpeife auf eine andere Art 84

134, Uepfelmuf = Geblct



135, Yepfelfpeife mit Plingen

136, Omelette souffiée

137, Plingen mit Sauce

138, Mandelfdynitte

139, Rofinenfdnitte

140. Sefilte Mildybrote

141, Mildbrote auf eine andere Urt
142, Udgerdhrte Mildybrote mit Sauce
143, Kraufer Clerfudjen

144, Gierfudyen

145, @iecfudjen auf eine andere Ut
146, Giecfudien mit Waffer

147. Sdmam

148, Sdymarn auf cine. andeve Urt
149, Semmeljhmam

150. Dampfnudeln

151, Blrmemehifpeife

152, Barmetlof

153, Sebadener Barmetlof

154, Sleine Barmeiofe

155, Semmelfiofie

156, Semmeltiofe auf eine andere Unt
157. Kdfie in der Serviette

158, Nody eine Urt KUdfe

159, Topftidfe

160, Gebrifhte KIdfe

161, Bairifhe SOriedbldfe

162, Kartoffeltldfe

" 163, Kartoffelfpeife

164, Rartoffelfpeife mit Hering
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165, Spiegeleicr. mit Hering 103
166, @icer in Sauce 104

Siebenter - Ubfchnitt.
Bon bder Jubereitung der Paffeten.

167, Feiner Blatterteig 105
168, Vlitterteig auf eine andeve Uct 106
169, Blatterteig mit Sahne

170, Buttertely mit Barme 107

171, Gebrannter Ieig

172. Wafjerteig.auf eine andere st

173, Silfier Relg ju IJorten 108
174, Siifier Xeig ju Torten Quf cine andere At

175. Sifer Yeig ju Torten auf eine dritte Hrt

176. Paoftete von Hipnern 109
177, Paftete von Jauben

178, Pafiete von Tauben auf eine andere Ut 110
179, Paftete von Kalbfleifd

180, Paftete von Hafen 111
181, Paftete von Wildpret 113
182, Paftete vor Repphihnern 114
-183, Paftete von Sdnepfen

184, Paftete voun Hedyten 115
185. Paftete von Karpfea 116
186. Paftete von Blemeteig 117

187, RKleine Farcepafteten



Achter Abfdpnitt
Bon ber Qubereitung der Braten.

Seite

188, Kdlberbraten 119
189, Hammelbraten 120
190, Hammelbraten mit Surlen 121
191, Hammelbraten mit Bimen

192, Dir[d= oder Rehjiemer 122
193, Dirfdh= ober Rehfeulen

194, Gebratene Repphilhner 123
195, "Hafenbraten

196, Hafenbraten auf franzdfifdhe Art 124
- 197. “Putenbraten

198, ‘Kapaunenbraten 125
199, Jafanenbrdten

200, Sebratene Lerdyen 126
201, Sebratene junge Hibner

202, Gebratene Tauben 127

203, Xauben wie Repphihner ju braten

Meunter Abfchnite.
Bon ber Jubereitung verfchichener BVackwerte

204, Brottorte 129
205, Mandeltorte 130
206, Sanbtorte

207, Sanbdtorte auf cine andere Uct 1

208. Sdjidttorte
209, Semmeltorte 132



240, Karmeliter Torte

211, Chocolatentorte

212, Bidcuittorte

213, Widcuittorte auf ¢ine anbdere Art
214, Butterbidcuit

215, Mandelbidcuit

216, Yufgeftridhene Torte

217, Sabhnentorte

218, Sabnentorte auf ¢ine andere vt
219, Cremetorte

220, Mafavinen = Torte

221, Uepfeltorte

222, Pfaumentorte

223, Kir[dentorte

224, Rirfdentorte auf eine andere Urt
225, Himbeerentorte

226, @rbbeerentorte

227, Weintraubentorte

228, Upritofentorte

229, Pfirfidhtorte

230, Birnentorte

231, Quuittentorte

232, Bérme= oder Hefenteigtudien

233, Blrmes oder Hefenteigfudhen auf eine ans

dere Urt

234, Barme= oder Hefenteigludien auf cine dritte

Urt
235, Braunfdweiger KSudyen
236, Kaffecfudyen
237, Sebnihter Qudyen
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238, Randtudyen

239. Bweibnider Kudien

240, Uepfelfudhen von Barmeteig
241, Pilaumentudyen von Barmeteig
242, Rirfdtudyen von Barmeteig
243, Spripludyen

244, ©pajierfudyen

245, Hobltuden

246, Sdinecbille

247, ©picgettudyen

248, Plannfudyen

249. DButterfirieyel

250, Mandelplapdien

251, YMantelpldpdien auf eine andere At
252, Butterpregel

253, Waffeln

254, Waffeln ohne Bheme

255, Eoufern

256, Hepfelfdeiben

257, Napftuden

258, Napftudyen mit Rofinen
259, Rapffudhen ohne Ddrme
260, BVadyer Napffudyen

261, BVadyer Napfludyen auf eine andere Ust

262, Bwiebad
263. Kleine Iheeluchen

264, Rcine Iecfudhen auf cine andere Urt

265, Semmel jum Reiben
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Sehnter Abfchnitt.
Bon ber Jubereitung verfeicdener Compets
Sremes und Flameris,

Seite
266, Uepfel =Compot 164
267, Uepfelmuf 165
268, Birnens Comyot
269, Pflaumens Compot 166

270, Kirfden = Compot

274, Himbeeren = Compot

272. @rdbeeren= Compot 167
278, Apritofen = Compot

274, Pfirfid) « Compot

275. Hagebutten mit Refinen 168
276, Compot von getrocdnetem OBft
277. Quitten = Compot 169

278. LWeintrauben« Compot
279. Melonen=Compot

280, Gurfenc Compot 170
281, Manbdel s Creme
282. Sabhnen« Creme 174

283, Chocolaten s Creme
284, Creme mit Pumpernicel

285, Himbeerene Creme 172
286, LWein = Creme

287, Flameri von Kartoffelntehl 173
288, Flameri son TWeijenftarte

289. Flameri von Sago 174

290. Kalte Bidcuitpeife
291, Flameri von Himbetren 175



Eifter Abfchnate
Bon der Jubereitung einiger Servdnke,

Cite
292, RKaffec von Cacao 176
293, Roffer ven Reggen 177

204, Chocolate mit Mildy

295, Chocolate wmit Laffer

296, €hocolate mit Wein 178
297, @ontang

298, Ciermild

299, Giermaffer 179
300, Uepfeltrant

301, Kirfdtrant

302, Himbeertrant

303, Reifwafler 180

Solfter Ab{chnitt,

Bon bder Jubercitung eingemachter Fritchte.

304, Himbeermuf 181
305, Himbeergelee
306, RKirfden cinjumadhen 182
307. Rirjdfoit
308, Uprifofen cingumadyen 183
309, Unanaffe cingumadyen 184
310. Melonen cingumadyen 185
311.. Reines - Claudes cinjumadyen

" 312, Birnen eingumadien 186
313, Pflaumen eingumadyen 187

314, Pflaumenmuf
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315. Aepfels Marmelade 188
316, Queitten=Marmelade
317, Hagebutten s Marmelade 189

Bergleidyung der verfdhiedenen Maafe und Ses
widhte, fo wie der ver[dyiedenen Uusdride
und Benennungen 190



