
Inhalt IMu&M&clh 

Mrocio di üerdu/m /// 
GEMÜSEBRÜHE 

Zuppa di Uerza e JQataie / 6 
WIRSING-SUPPE MIT KARTOFFELN 

QrLv>ini f8 
SELBST GEMACHTE ITALIENISCHE GRISSINI 

Crema con Caprino e Ä^omodxwi Secchi 22 
CAPRINO-CREME MIT GETROCKNETEN TOMATEN 

Crema di JßciMlico e Mocciolc orwicxmli 23 
BASILIKUM-CREME UND HASELNUSSKROKANT 

Qnocchi di JFa/riria Cotta, 24 
GNOCCHI-GRUNDTEIG AUS GEKOCHTEM MEHL 

Qnocchi afia. Sorrentina. 26 
SORR ENTIN A-GNOCCHI 

jPanini aitOlio 30 
ITALIENISCHE PANINI 

Jßaceheri dei JHediterraneo 32 
PACCHERI MIT MEDITERRANEM GEMÜSE UND OLIVEN 

JBabta |Vavxj, per dJZaoioli 34 
KLASSISCHER RAVIOLITEIG 

dRxxoioli con dRicotta, e Menta, 36 
SELBST GEMACHTE RAVIOLI MIT RICOTTA-MINZ-FÜLLUNG 

tRi&otto alla JSe&catora con J&uccia di Jumone di Sorrento 3& 
MEERESFRÜCHTE-RISOTTO MIT ZITRONEN AUS SORRENT 

Crocche di Jßalate, 40 
NEAPOLITANISCHE KROKETTEN 

7oca.ccia. al tR.oi>ma/ririo 44 
ROSMARIN-FOCACCIA 
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JnhoÜ rrmaißô Wkin̂ ak 
U 

ßizzcL MaAyh&rita Napoletana, 
PIZZA MARGHERITA NACH NEAPOLITANISCHER ART 

Broccoti Scoppiettoti. 
EXPLODIERTER BROKKOLI MIT KN 

3)a/r<migiariCL di Mela.n<za.ne> 
AUBERGINEN-AUFLAUF MIT TOMATEN. SCAMORZA UND FRISCHEM BASILIKUM 

t'RÄM) e Öerzcv 
NEAPOLITANISCHER REIS MIT WIRSING 

EXPLODIERTER BROKKOLI MIT KNOBLAUCH UND CHILI 

NEAPOLITANISCHE FRIKADELLEN MIT ROSINEN, PINIENKERNEN UND TOMATENSAUCE 

jQolpette Nxtpoletarie, 
NEAPOLITANISCHE FRIKADELL 

Jmpepata di Co&ze, 
MIESMUSCHELN NACH NEAPOLITANISCHER ART 

üermicelEi alle lßori(joie> 
VERMICELLI MIT VENUSMUSCHELN 

Cjottö di fia Uite 
KARTOFFELAUFLAUF MIT PECORINO UND NEAPOLITANISCHER SALAMI 

Sa/rlü di dRÄ&o 
REISAUFLAUF NACH NEAPOLITANISCHER ART MIT ERBSEN UND SALSICCIA 

Scaroia Mapoletancv 
ENDIVIENSALAT MIT SCHWARZEN OLIVEN UND PINIENKERNEN 

Mozza/reMu in Cwr-rozzcv 
MOZZARELLA IN DER KUTSCHE 

$%jzzci Morilana/ra, 
FRITTIERTE PIZZA AUS NEAPEL 

Junguine alio Scamma/î a 
LINGUINE DER NEAPOLITANISCHEN FASTENZEIT 

(?hiacchiere e Sanyuma<u:ia 
CHIACCHIERE-KEKSE MIT SCHOKOLADEN-SAUCE 

HONIG-BÄLLCHEN MIT STREUSELN UND ZITRONENRASPELN 

Ißrioche Jnlrecuxala. 
BRIOCHE-ZOPF 



Cro&tini con Grema di Carciofi e JSarrl 96 
DINKEL-CROSTINI MIT ARTISCHOCKEN-CREME UND PORREE 

<flauioli con Crema di Zucca, Amaretto e jQre&zemolo ftäto 98 
RAVIOLI MIT MUSKAT KÜRBIS-CREME, AMARETTO-KEKSEN UND FRITTIERTER PETERSILIE 

Caponatina con Uoa JBa&&a e JQinoli 102 
GEBRATENE ZUCCHINI UND AUBERGINE MIT ROSINEN UND PINIENKERNEN 

Bucatini, Abpatfagi Öetfdi e JDancetta 104 
BUCATINI. GRÜNER SPARGEL UND SPECK 

Jlinguine con Caoolo. Olioe Nere e J3retzzemolo> 106 
LINGUINE MIT WEISSKOHL. SCHWARZEN OLIVEN UND PETERSILIE 

Calamarata con JQomodorini giafii, iflicotta e Jßimone 108 
CALAMARATA-PASTA MIT GELBEN TOMATEN, RICOTTA UND ZITRONEN 

Calamari 110 
FRITTIERTE CALAMARI 

^Jor-tino cd JDomodxw-o con Crema di JBeperoni 114 
TOMATEN-TÖRTCHEN MIT GELBER PAPRIKA-CREME 

JQollo alla CasjrMxtora, 116 
HÄHNCHEN AUF JÄGERART 

IDitello in J^oglia con JBatate Caramellate 118 
IM WIRSINGBLATT GEBACKENE HACKFLEISCHBÄLLCHEN MIT KARAMELLISIERTEN KARTOFFELN 

*Jortino ai J^narielli con Sccunorzcu 120 
FRIARIELLI-TÖRTCHEN MIT SCAMORZA-KÄSE 

cRX&otlo ai Caoolo rob&o e Scamorza 124 
RISOTTO MIT ROTKOHL UND SCAMORZA 

(JRä&o Öenwe con Uerza. Stufata 126 
VENERE-REIS MIT GESCHMORTEM WIRSING 



Jnhali cm&ealkji' 
c"J C 

Jßollo Speziato di Mxwy JZou con dRapa, a£ Cxxtftoccux 13-2 
HUHN VON FRAU MARY LOU MIT ROTE BETE, ROSMARIN UND ROTEN ZWIEBELN 

A/rancini con Zaĵ erano e JBomodo î Seceßii 134 
REISBÄLLCHEN MIT SAFRAN UND GETROCKNETEN TOMATEN 

Carre di Aßnello Spe/ziato con JQataie CoAUxmellate. 138 
LAMMKARREE MIT KARAMELLISIERTEN KARTOFFELN 

Awro&to allllaliancv I/4O 
SCHWEINERÜCKENBRATEN 

Shlpeile di Ximone cd *Juno I/{2 
ZITRONENFRIKADELLEN MIT FRISCHEM THYMIAN 

lla/rixjuziane di JBvzzette' f/44 
VARIATIONEN VON KLEINEN PIZZEN 

JBolpo aiUn&cdcLta, 14 6 
TINTENFISCHSALAT 

ConxJiiglioni con Uonno, Sedano Groccante e y înocchietto 148 
CONCHIGLIONI-PASTA GEFÜLLT MIT THUNFISCH, SELLERIE UND FRISCHEM FENCHEL 

CroeMni con Cipolle Jloi>&e Carcuneltate e ßeco îno Sarda /52 
CROSTINI MIT KARAMELLISIERTEN ZWIEBELN UND PECORINO-KÄSE AUS SARDINIEN 

MouA&e al Ciocc-olato a ll Olio di Oliva,. 154 
SCHOKOLADEN-MOUSSE MIT OLIVENÖL 

Capr&>e al Cioccolato 
KUCHEN AUS CAPRI MIT MANDELN, SCHOKOLADE UND ESPRESSO 

*JarleleMe& con Cremet ChantiHy  ̂e 3<ra.gol'e IÖO 
TARTELETTES MIT CHANTILLY-CREME UND ERDBEEREN 

Coppe al Mascarpone 164 
MASCARPONE MIT ESPRESSO 


