
G R U N D R E Z E P T E  P A T I S  S  E  R  I  E  N  

Kuchenböden I 0 

Hefeteige 20 

Brandteig 28 

Biskuitmassen 32 

Meringenmassen 42 

Gekochter Zucker 48 

Cremes 52 

Glasuren 76 

Dekors 82 

Saucen 88 

Klassische Torten 

Torten 

Tartes 

Brandteiggebäck 

Hefegebäck 

Blätterteiggebäck 

Eiweißgebäck 

Verschiedene Küche 

und Feingebäck 

G L O S S A R  

..94 Backzubehör 268 

I I 0 Grundlagen 270 

142 Form oder Blech vorbereiten ..271 

174 Einsatz des Spritzbeutels 272 

192 Kuchen und Torten verzieren ..274 

206 Butter 276 

218 Sahne 277 

Zucker 278 

246 Eier 279 

Schokolade 280 

Farbstoffe, Aromen, Früchte .... 281 

Tipps für Windbeutel 282 

Tipps für Macarons 283 

Tipps für Teige 284 
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