Wann kann’s losgehen?

Es ist Herbst. In den letzten Wochen war das Wetter
schwiilwarm und feucht. Und heute? Endlich mal
wieder ein schéner Tag. Das macht Lust auf Frisch-
luft und Pilzgenuss!
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Die richtige Ausriistung

Sie frithstiicken ausgiebig, ziehen sich wetterfest
an und packen das Wichtigste ein: Korb, Messer

und ein Pilzbuch. im Idealfall sind auch noch ein
paar Freunde mit dabei.
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Das A und O ist das Wo!

Sie suchen sich einen schénen Wald mit viel Moos
und feuchten Stellen. Hier starten Sie die Suche
nach Réhrenpilzen, denn bei diesen ist die Ver-
wechslungsgefahr am geringsten.
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Pilze bestimmen und sammein

Gefunden! Ein schoner Pilz, eindeutig mit R6hren
unter dem Hut. Jetzt bldttern Sie nach, worauf
es beim Sammeln und Bestimmen eigentlich
ankommt, damit thnen auch wirklich kein Fehler
unterlduft.
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Das Who-is-who der Besten

Sie gehen auf Nummer sicher: Passt Ihr Fund-
stiick genau zu einer der Beschreibungen? Ja?
Sicher? Dann sdubern Sie ihn grob und ab damit
in den Korb, aber schon vorsichtig, sonst gibt es
Druckstellen. Diesen Fundort merken Sie sich.
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Voller Korb — was nun?

Auf dem Riickweg kaufen Sie drei frische Eier
pro Person und das Abendessen ist gesichert:
Pilze saubern, schneiden, anbraten, Eier dariiber
gieen, wiirzen und fertig ist lhr allererstes
Waldpilzomlett - lecker!
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Noch Fragen?

So ein schéner Tag! Jetzt haben Sie Lust auf
mehr Pilze und Pilzrezepte bekommen ... und
vielleicht ein neues Hobby mit viel Frischluft
und Pilzgeniissen gefunden.
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