INHALT

VORWORT

GRUNDSATZLICHE HINWEISE
ZUTATEN

RUHRTEIG
Klassischer Rihrteig
Selterskuchen
Zwei-Wochen-Cognac-Torte
Eierlikbrkuchen
Buchweizentorte
Englischer Kuchen
Buttermilchkuchen

MURBETEIG
Mohntorte
Obsttorte
Apfel-Wein-Torte
Kasekuchen

BISKUITTEIG
Biskuitrolle
Biskuitboden, dunkel
Biskuitboden, hell
Mascarpone-Kirsch-Torte
Eierlikbr-Mousse-Torte
Birnentorte mit Cappuccinocreme

QuArk-OL-TeiG
Quark-Teilchen
Bananen-Teilchen
Pflaumenmus-Zopf
Quarkstollen
Schnecken mit herzhafter Fillung
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MUFFINS

Originalrezept aus den USA
Baileys-Muffins
Schoko-Bananen-Muffins
Kase-Muffins
Kase-Schinken-Muffins

BLATTERTEIG

Blatterteig, einfach
Quarkblitterteig
Bldtterteigkonfekt
Kaseschweinedhrchen
Blatterteigzungen
Bldtterteigtaschen
Bldtterteig-Ananas-Kiichlein

HEFETEIG
Grundrezept, Hefeteig sti3/salzig

Hefezopf mit Quarkkirschen
Kleine Hefeteigtaschen
Kartoffelkuchen

Butterzopf
Kartoffel-Kdse-Kuchen

Schnecken mit herzhafter Fiillung

Tomaten-Pesto-Schnecken

BRANDTEIG

Windbeutel und Eclair
Kadsewindbeutel
Brandteigbrétchen
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