
Rezepte 
DIE KLASSIKER: Matcha-Teekuchen 6%Matcha-Eis mit schwarzem 

Sesam 8% Latte Matcha mit Sahnehaube 10%Matcha-Mousse mit 
weißer Schokolade 12% FRÜHSTÜCK: Matcha-Pancakes mit Him­

beeren 14 %Scones mit Matcha und Rosinen 16VMatcha-Knuspermüsli 18% 
Matcha-Joghurt mit Feigen 20%Matcha-Power-Milchshake 22%Matcha-Smoo-

thie 23%SNACKS: Matcha-Plätzchen mit Sesam 245:Matcha-Cookies mit Ingwer 
und weißer Schokolade 26% Matcha-Madeleines mit gerösteten Haselnüssen 28% 

Schoko-Matcha-Muffins 30$ Grüne Apfelmuffins mit Marzipan 32$ Mandelbiskuit mit 
Matcha & Sesamcreme 34%Matcha-Konfekt mit Grapefruit 36% KLEINE NASCHEREIEN: 

Matcha-Milchreis mit Mangosauce 38%Tartelettes mit Matcha und hellen Trauben 40% 
Matcha-Marmorkuchen mit Schokolade 42%Matcha-Kuchen mit Himbeeren und weißer 
Schokolade 44% Zitronen-Marmorkuchen mit Pistazien 46% Schokoküchlein mit Matcha-
Kirsch-Füllung 48 % Matcha-Moelleux mit salziger Karamellfüllung 50%Matcha-Greenies 
mit Erdnüssen 52%Birnen-Tartelettes mit Karamell und Matcha-Sahne 54% DESSERTS: 
Matcha-Creme mit roten Früchten 56%Zweifarbige Matcha-Zitronen-Baisers 58% 

Grüne Panna Cotta mit Kokos und Erdbeeren 60%Trifle mit Matcha-Sahne und 
Maronen-Creme 62%Limetten-Cheesecake mit Erdbeeren und Matcha 64% 

Tiramisu mit Matcha 66% Grüne Tartelettes mit Maracujasahne 68% Grüner 
Biskuit mit Schokolade und Himbeeren 70 
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