INHALT

Ratgeber

Zutaten
Backtemperatur
Glutenfrei Backen

Muldenbleche
Grundrezept: Schokoladen-Cupcakes
Grundrezept: Glutenfreie Vanille-Cupcakes

Cakepops
Grundrezept: Vanillekuchen
Grundrezept: Schokoladenkuchen

Whoaopie Pies

Grundrezept: Whoopie Pies
Die Fiillung

Toppings

Rollfondant

Zuckerguss

Buttercreme

Buttercremehiubchen

Aufgespritzte Buttercreme

Royal Icing (EiweiBglasur)

Italienische Baiser-Glasur

‘Wie man Spritzbeutel aus Pergamentpapier
herstellt

Dekoration

Essbare Dekoration

Lebensmittelfarbe

Essbare Tinte und Glasur zum Schreiben
Weitere Dekorationen

Cakepops dekorieren

Bibliografische Informationen
http://d-nb.info/1052236235
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Tiere, Krabbelliifer und Bliiten 18

Friihlings-Whoopie-Pies
Safari-Cakepops
Gliickskafer-Whoopie-Pies
Teddybiren-Picknick-Cupcakes

Leckereien fiir Féste

Geburtstags-Cupcakes
Halloween-Whoopie-Pies .
Schneemann-Pops
Weihnachts-Cupcakes
Silvester-Cupcakes

Zeit fiir Geschichten

Dornréschen-Tiirme
Monster-Pops
Herzkoniginnen-Toértchen
Piratenschatz-Whoopie-Pies
Privatdetektiv-Cupcakes

Spiel und SpaB

Figurenpuzzle-Cupcakes
Sommerferien-Cupcakes
Mini-Macaron-Lollipops
Hoérnchen mit Himbeercreme

Kostlich und lecker

Erdbeer-Creme-Cupcakes
Zitronen-Rosinen-Cupcakes
Schoko-Whoopie-Pies mit Marshmailows
und Pfefferminz
Cakepops mit Himbeeren
und weiBer Schokolade
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