4 Ein Yok vouves
7 Gremes

8 Créme briillée

10  Crema Catalana

12 Marquise au chocolat mit Créme anglaise
14 Mont Blanc mit Maronen

16 Russische Creme

18 Schwimmende Inseln - lles flottantes

22 Somloer Nocken

26 Tiramisu

28  Vanille-Creme

30  Zitronencreme
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Dessests mit Friichton

Birnen in Baralo

Crema di mascarpone mit Sauerkirschen
Crema di papaya

Erdbeerschaum

Griefflammerie

Himbeer-Vanille-Trifle oder Erdbeer-Vanille-Trifle
{sland-Feuer

Joghurtschaum mit Himbeerpiiree
Kirschdessert

Panna Cotta mit Traubensalat
Quarkspeise mit Heidelbeeren
Rhabarbertraum

Trifle mit schwarzen Johannisbeeren
Tutti frutti
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P
Apfel-Crumble

Falscher Dobos mit Kaffeegeschmack
Kalter Hund

Kalte Schnauze mit Himbeergeschmack
Macarons (Pistazie)

Mohr im Hemd mit Gewiirzsahne

Tarte Tatin
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Msusses und Parfail

Champagner-Mousse

Lebkuchen-Mousse

Mango-Mousse

Mocca-Mousse

Mohn-Mousse mit Zwetschgenkompott

Mousse au chocolat - klassisch

Mousse au chocolat - schnell, einfach und ohne Ei
Sahneparfait mit Pflaumen

Sauerrahm-Mousse mit Erdbeeren
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