INHALT Seite

LECKERE VORSPEISEN: BROTIDEEN UND MEHR:
Gefiillte Tomaten 7 Camembert-Brot 23
Hackfleisch-Eier 9 Currybutter 22
Kése-Avocados 4 Gefiilltes Brot 20
Kleine Frischkdse-Kugeln 8 Késebutter 22
Uberbackene Tomaten 7 Kriuter-Brétchen 18
Windbeutel mit Kréuterbutter 22
Meerrettich-Creme 11 Lecker gefiilltes Baguette 25

Mandelbutter 22

FEINE SUPPEN: Meerrettichbutter 22

Avocado-Suppe 17 Quark-Brotchen 21
Feine Eiersuppe 15 Senfbutter 22
Gulasch-Suppe 12 Tomaten-Brot 24
Hackfleisch-Bohnensuppe 13
Kl68chen-Suppe 16 BUNTE SALATE:
Kostliche Késesuppe 14 Bunter Party-Salat 30
Lauchsuppe 16 Hihnchen-Ananas-Salat 28
Maissuppe 17 Krabben-Salat 28

Kiichlein mit

Mais-Krabben-Salat 26

Tomaten-Champignon-

Salat 29

Bibliografische Informationen
http://d-nb.info/1031892591
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HAUPTGERICHTE: Gurken-Snack 52
Champignon-Kuchen 37 Kéasekugeln 53
Feines Nudelgericht 48 Leckere Party-Brote 55
Fleisch-Spiefle mit Party-Tomaten 54
Frischkése-Dip 42 Tomaten-Snack 52
Gefiillte Hihnchen-Filets 40
Kartoffel-Pizza 35 TOLLE DESSERTS:
Leckeres Fleischgericht 47 Friichte-Quiche 58
Mozzarella-Kiichlein 41 Karamellcreme 64
Oliven-Gericht 46 Kirschen-Dessert 56
Party-Kuchen 38 Kostlicher Kdsekuchen 57
Party-Wiirstchen 44
Polenta-Pizza 34 Hefeteig-Zubereitung 18
Putenrélichen 45 Miirbteig-Zubereitung 26
Quark-Kartoffeln 50
Quark-Pizza 36
Spaghetti-Pizza 33 Die Rezepte sind fiir
Wourst-Champignon- 4 Personen berechnet.
Schnitzel 49

Zitronen-Schnitzel

43



