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Coban Salatasi (Bauernsalat) 31 

Gavurdagi (Heidenbergsalat) 33 
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Domatesli Pilav (Reis mit Tomaten) 61 

Sebzeli Bulgur Pilavi (Bulgurreis mit Gemüse) 63 

CigerTava (Leber in der Bratpfanne) 65 
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