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Ablcü urzu ngsverzeic ichnis 

kl. klein 
I Liter 

ml Milliliter 
EL Esslöffel 
TL Teelöffel 
KL Kaffeelöffel 
Msp. Messerspitze 
Stk. Stück 
g Gramm 

kg Kilo 
1kg = 1.000 g 

1/41 = 250 ml 

1/81 = 125 ml 

1/161 = 62,5 ml 

Pkg. Packung 
1 Pkg. Backpulver = 16 g 
1 Würfel Germ = 42 g 
°C Grad Celsius 
OUH Ober- und Lintert-

HL Heißluft 


