INHALT

TIPPS UND EXTRAS

Umschlagklappe vorne:
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Zutaten fiir die Minis

Mini-Tortchen — zart und fein

Welche Formchen sind die besten?
Grundrezept: Kleine helle Biskuitbdden
Grundrezept: Schokoladenbiskuit
Grundrezept: Miirbeteig

Grundrezept: Buttercreme

Kalte Nugat-Hiindchen

Umschlagklappe hinten:

Mini-Tortchen-Einmaleins
Schokodeko

10° DIE KLASSIKER
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Irish-Coffee-Tortchen
Florentiner Tértchen
Hollander Tértchen
Puchheimer Tértchen
Engadiner Nusstortchen
S-Tortchen
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http://d-nb.info/1043918035

22 SAHNETORTCHEN

24 Cassis-Rosmarin-Tértchen

26 Aperol-Spritz-Tértchen

28 Schokotdrtchen mit Himbeeren
30 Birkenrindentdrtchen

32 Tonkabohnentortchen

33 Weile Schokomousse-Tortchen
35 Bayerische Biersahne-Tortchen
36 Schoko-Kokos-Tértchen

38 OBSTTORTCHEN

40 Erdbeer-Dattel-Tértchen

42 Rhabarbertortchen mit Baiser

44 Dominiks Honigmond-Tértchen

45 Kirschplétzchen

47 Konig Ludwigs Lieblingstértchen
48 Mini-Lime-Pies

50 Weinsahne-Tortchen mit Fruchtkern

52 SCHNELLE TORTCHEN

54 Hugo-Tortchen mit Feigen
56 Beerentraumtortchen
57 Himbeer-Joghurt-Tortchen
58 Erdbeersahne-Tortchen

60 Register
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