Bevor es losgeht Milchkiiche

Bevor Sie mit der eigenen Milch- Von der Milch zu verschiedenen

produktherstellung starten, sind ein Sorten Dickmilch oder auch frischem

paar Grundinfos zu Milch und Kdse Joghurt - Natur, als Trink- oder

interessant und gut zu wissen. Fruchtjoghurt, inklusive exotischer
Leckereien.
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Rahmkiiche

Vom Rahm zu traditionellen Kdstlich-
keiten und neuen Kreationen, ganz
egal, wie der sdmige Ausgangsstoff
bei Ihnen heifdt: Sahne, Rahm oder
Schlagobers. Freuen Sie sich auf
cremige Ergebnisse!
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Kisekiiche

Wer die Tricks der heimischen Kése-
kiiche kennt, kann viele Kdsesorten
in der eigenen Kiiche herstellen. Viel
Spaf dabei!
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